BALEN{ VAKUOVE A ZATAVOVACI

b

VAKUOVY BALICi STROJ - LAMELOVY

- Pro pouZiti v mnoha odvétvich a domacich kuchynich

- Pro baleni potravin a technickych vyrobkd, kromé kapalin

- Ve je vyrobeno z odolného plastu ABS

- Tésnéni krytu zajistuje tésnost béhem provozu

- Snadno poutitelny ovladaci panel

- 2 &asy svarovani sackli na vybér

- Vibracni ¢erpadlo

- Vykon &erpadla: 5,5 L/min

- Cista hmotnost: 1,74 kg

- Balici stroj neni konstruovan pro nepretrzity provoz

- Pouze pro poufiti s vroubkovanymi sacky

kod tésnici pasek \ w mm €

(mm)

975350 310 220-240 100 390x160x(H)92 75,50

276 MHENDI

975350
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VAKUOVY BALICi STROJ, KITCHEN LINE -
LAMELOVY
- Pro pouziti v mnoha odvétvich a domécich kuchynich.
- Pro baleni potravin a technickych vyrobkd, kromé kapalin.
- Vhodna pro sacky v roli v kombinaci s nastavcem 970638.
- Pouzdro z nerezové oceli.
- Tésnéni krytu zajistuje tésnost béhem provozu .
- Snadno poutitelny ovladaci panel.
- Funkee nastaveni odpocitavani: 0-6 s.
- Funkce marinovani.
- Funkce pulzacniho generovani vakua.
- Dodatecnd tlacitka pro rychly start, generovani vakua
a svarovani umisténa na rukojeti.
- Automatické vypnuti zafizeni po 10 minutach necinnosti.
- Vibracni Cerpadlo.
- Vjkon cerpadla: 16 /min.
- Cista hmotnost: 5 kg.
- Balici stroj neni urcen pro nepretrzity provoz.

975374

970638

NASTAVEC NA SVINOVACi PYTLE PRO

BALICKU LAMEL 975374

- Zakladna ABS

- Priihledné polykarbonatové viko pro snadnou kontrolu stavu role

- Drzak na sacky na koleckach

- Pohyblivy niz pro presné odfiznuti pozadované délky sacku

- Lze dodatecné namontovat na balici stroj Kitchen Line 975374
nebo na jakykoli jiny balici stroj jako samostatné prislusenstvi.

- Vnitini rozméry: 412x101x(V)101 mm

- Maximalni velikost valeck: g100x400 mm

- Pouze pro pouZitf s vroubkovanymi sacky. kod mm €
kod tésnlicw'pei\sek vow mm € 970638 487x122x(H)107 24,00
mm)

975374 420 230 550 570x263x(H)150 286,00

PASKOVY VAKUOVY BALICi STROJ
- Pouzdro je vyrobeno z nerezové oceli.

- Objem Cerpadla: 20 Umin.

- Tésnici ty¢: 350 mm.

- Doporuceno pro vyrobky s nizkou vihkosti.

- Pouziva se s embosovanymi sacky.

- Nevhodné pro nepretrzité pouziti.

kod  tésnicipasek (mm) VW mm €

297384 350 230 380 370x260x(H)130 417,00

297384
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975336

VAKUOVY KOMOROVY BALICi STROJ
- Pro pouziti v Siroké Skale primyslovych odvétvi a v domacich

kuchynich.

- Pro baleni potravin a technickych vyrobkd, kromé kapalin.

- Pouzdro z nerezové oceli AISI 304

- Tésnéni vika zarucuje tésnost béhem provozu
- Snadno pouzitelny ovladaci panel

- Doba uzavirani sackd: 3,5 s

- Vibracni cerpadlo

- Kapacita ¢erpadla: 20 U/min

- Cista hmotnost: 8 kg

- Péchovac neni urcen pro nepretrzity provoz

- Pouze pro pouziti se sitovymi sacky

kod tésnicipasek V. w mm
(mm)
975336 350 230 250 370x260x(H]130

VAKUOVA BALICKA S PODAVACEM ROLI -

LAMELOVA

970362

VAKUOVY BALICi STROJ - LAMELOVY

- Pro pouZiti v mnoha odvétvich a domacich
kuchynich

- Pro baleni potravin a technickych vyrobkd,
kromé kapalin

- Pouzdro z nerezové oceli AISI 304

- Tésnéni krytu zajistuje tésnost béhem provozu

- Snadno pouZitelny ovlddact panel

- Ciselnikovy manometr umoziuje presné urceni okamziku
dosazeni pozadované Grovné vakua ve vroubkovaném sacku

- 9 Urovni vakua na vybér, v zavislosti na velikosti sacku
[bez moznosti regulace asu generovani vakua)

- Odpocitavani casu svarovani sacku

€ - Vibra¢ni ¢erpadlo

- Vijkon Cerpadla: 20 Umin

- Cista hmotnost: 8 kg

- Balicf stroj nenf urcen pro nepretrzity provoz

- Pouze pro poufiti s vroubkovanymi sacky

kod  tésnicipasek (mm) VW mm

970362 350 230 250 383x293x(H]175

433,00

€
501,00

- Pro baleni potravinafskych a nepotravinafskych vyrobkd,

kromé tekutin.
- VSe je vyrobeno z odolného plastu ABS
- Tésnéni vika zarucuje tésnost pri pouzivani
- Snadno pouzitelny ovladaci panel
- MoZnost volby 2 Casii utésnéni sécku a 2 Grovni
saciho vykonu vzduchu
- Zasobnik na sacky v krytu
- Vibracni ¢erpadlo
- Kapacita cerpadla: 6,5 /min
- Cista hmotnost: 2 kg
- Péchovac neni urcen pro nepretrzity provoz
- Pouze pro poufiti se sitovymi sacky

kod tésnici pasek \ w mm
(mm)
201626 310

278

201626

€

220-240 100 385x205x(H)95 102,00
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VAREN{
UCHOVAVAN
RELIEFNi VAKUOVE SACKY - 100 KS RELIEFNi VAKUOVE SACKY
- Dvouvrstvé sacky. - Vyrobeno z polyamidu (vnitini vrstval a polyethylenu (vnéjsi vrstval.
- Vnitfni vrstva 60 pm z polyetylenu vhodna pro kontakt - Ryhované - s reliéfem usnadnujicim odsavani vzduchu a vyrobu
s potravinami. vakua.
- Vngji vrstva 15 um z polyamidu (nylon). - BezBPA.
- Celkova tloustka 75 pm. - Urceno pouze ke skladovani potravin, nikoli k vareni metodou
- Materialy slouzi jako UV filtr. sous vide.
- Struktura sacku zlepsuje proudéni vzduchu - Teplotni odolnost: od -20 °C do 40 °C.
ze sacku béhem procesu vakuovani. - Tloustka: 75 pm.
- Sécky lze pouzit pfi teploté od -20 do +100 °C. - Svarované na 3 stranach.
- Vhodné pro vakuové komory i externi vakuovacky. kod baleno po mm €
kod baleno po mm € 297414 100 150%250 9,35
971390 100 150x250 9,35 297421 100 150x400 14,00
971420 100 150x400 14,00 297438 100 200x300 14,00
971406 100 200x300 14,00 297445 100 250x350 20,00
971437 100 250x350 20,00 297452 100 300x400 27,00
971413 100 300x400 27,00 297469  Setof 2 rolls 6000x200 6,55
971451  Setof 2 rolls 280x6000 8,85 297476 Setof 2 rolls 6000x300 9,35
971444 Setof 2 rolls 200x6000 6,55
Pr—
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VAREN{ T@l

UCHOVAVAN
VAKUOVE SACKY - 100 KS
- Pro pouiti v Sous-Vide systému.
VAKUOVE SACKY PRO KOMOROVE BALICKY - Dvouvrstvé sacky.
- Dvouvrstvé sacky - Vnitfni vrstva 60 um z polyetylenu vhodna pro kontakt
- Vnitfni vrstva z polyetylenu vhodna pro kontakt s potravinami s potravinami.
- Vn&jsi vrstva z polyamidu (nylon) - Vnéjsivrstva 15 um z polyamidu (nylon) zajituje vzduchotésnost.
- Celkova tloustka 65 ym - Celkova tloustka 75 pm.
- Vhodné pro vakuové komory - Materialy slouzi jako UV filtr.
- 100ks - Sacky lze poutit pfiteploté od -20 do +110 °C.
- Nenivhodné pro vareni sous vide. - Vhodné pro vakuové komory.
kod baleno po mm € kod baleno po mm €
970607 100 200x140 4,00 971369 100 150x200 5,85
970386 100 230x160 4,45 971345 100 150%250 7,00
970614 100 300x200 8,15 971376 100 200x300 12,00
970393 100 350x250 11,00 971352 100 250x350 16,50
970621 100 400x300 15,50 971383 100 300x400 22,00
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VAKUOVY BALICi STROJ - KOMORA

Pro profesionalni pouZiti v gastronomii a primyslu
Robustni konstrukce - pouzdro a komora z vysoce kvalitni
nerezové oceli

Prihledné viko z vysoce kvalitniho tvrdého plastu ABS pro
kontrolu procesu baleni

Vypouklé viko umoZiuje baleni velkych porci

Doba utésnéni sacku: 0-6 sekund

6 volitelnych Grovni vakua

Funkce pouze tésnéni

funkce marinovani: moznost az 11 cykli odsévani vzduchu
(9 minut na cyklus); vakuum umoziiuje rychlejsi proniknuti
marinady do produktu, coZ vyrazné urychluje proces.
Automatické spustén baliciho cyklu zavFenim horniho vika
Vysokokapacitni profesionalni rotacni cerpadlo

Balici stroj urceny pro nepretrzity provoz

Klenuté viko

kod 975398
rozméry 360x490x(H)365 mm
rozméry komory 350x300x(H)110 mm
tésnici pasek 295 mm

vjkon éerpadla 77 /min
vykon/napéti 630 W/230 V
hmotnost 22,3 kg

€ 890,00
280

ZARIZENi NA BALENi VAKUOVE KOMORY

- Pouzdro a komora jsou vyrobeny z nerezové oceli 18/8.
- Pro baleni potravin a technickych produktd, véetné téch
s vysokym obsahem vody.
- Prihledné viko z odolného vysoce kvalitniho plastu ABS.
- Konvexni viko a konkavni dno.
- Teésnéni ve tvaru Vs nizkou rychlosti niku.
- Vymazte indikatory (digitalni displej a Ciselnik).
- Nastavitelna doba provozu Cerpadla umoznuje dosahnout
vhodné Grovné podtlaku v rozmezi 0-99 s.
- Nastavitelna doba utésnéni v rozsahu 0-3,5 s.
- Nastavitelna Groven chlazeni cerpadla v rozsahu 0-9,9 s.
- Cyklus baleni se spusti automaticky po zavfeni horniho vika.
- Obsahuje olejové Cerpadlo.
- Lze pouzit s hladkymi a reliéfnimi sacky.

Klenuté viko

975398 975251

975251 975268 975275

330x480x(H)360 mm  380x503x(H)444 mm  450x555x(H)480 mm
280x385x(H)130 mm  320x370x(H)185 mm  370x450x(H)220 mm

260 mm 300 mm 350 mm
167 l/min 133 U/min 333 /min
370 W/230V 370 W/230V 750 W/230 V
36 kg 3B kg 62 kg
1000,00 1070,00 1170,00

@HENDI Ceny bez DPH



VAKUOVACKY

2~
- Pro profesionalni pouZiti v gastronomii a primyslu ——
- Pro baleni potravin a technickych vyrobkd, véetné vyrobkd s vysokym &J
obsahem vody. VARENI
- Robustni konstrukce - kryt a komora z nerezové oceli AISI 304
- Prihledné viko z vysoce kvalitniho tvrdého plastu ABS pro kontrolu
procesu baleni
- Vypouklé viko a dutina ve dné komory pro baleni velkych porci.
- Tésnéni vika s vysokou tésnosti UCHOVAVANi
- Prehledné ukazatele - digitalni disple] a rucickovy manometr - umoznuji
presnou indikaci dosaZeni pozadované trovné vakua v balici komore. VAKUOVE SACKY - 100 KS
- Nastavitelna doba vakua od 5 do 90 sekund - Pro pouiti v Sous-Vide systému.
- Nastavitelna doba uzavirani sackd: az 6 s s krokem 0,5's - Dvouvrstvé sacky.
- Funkce marinovani s nastavitelnou dobou od 9 do 99 minut (délka jednoho - Vhitfni vrstva 60 um z polyetylenu vhodn pro
cyklu: 9 minut] - lze naprogramovat az 11 cyklU odsavani a nasavani kontakt s potravinami.
vzduchu do sacku; diky vakuu marinada rychleji pronika do vyrobku, ¢imz - Vn&j&i vrstva 15 pm z polyamidu (nylon) zajiétuje
se proces urychluje (plati pro modely 201428 a 201435). vaduchot&snost.
- Automatické spusténi baliciho cyklu zavfenim horniho vika komory - Celkové tloustka 75 pm.
- Olejové cerpadlo pro kratky a vysoce Gcinny cyklus baleni - Materidly slouzi jako UV filt,
- Pro pouitis hladkjmi a moleskinovjmi sacky. - Sheky lze pouit pi teplot& od -20 do +110 °C.
- Vhodné pro vakuové komory.
kod baleno po mm €
971369 100 150x200 5,85
971345 100 150x250 7,00
971376 100 200x300 12,00
971352 100 250x350 16,50
. 971383 100 300x400 22,00
Klenuté viko
VAKUOVE SACKY PRO KOMOROVE
BALICKY
- Dvouvrstvé sacky
- Vnitfnivrstva z polyetylenu vhodna pro kontakt
s potravinami
201428 - Vnégjsi vrstva z polyamidu (nylon)
- Celkova tloustka 65 ym
- Vhodné pro vakuové komory
- 100 ks
- Nenivhodné pro vareni sous vide.
kéd 201428 201435 201442 oI BR 2 enc o o g
oomery  330x480dHI361 mm 367xé25x(HI364 mm 510x625x(HsEmm 770607 100 A 4,00
romérylomory  280x393x(HIB0 mm  300x350(HIBO mm  425x457(HI100mm 770386 100 2y 4,45
tésnici pések 260 mm 300 mm 410 mm 970614 100 300%200 8,15
wkon Gerpadla g mt/h - 133,3 Umin 8 m¥/h-133,3Umin 20 m¥h - 3333 Umin 970393 100 350x250 11,00
wjkon/napi 1000 W/240V 950 W/230V 1100 W/230V 970621 100 400x300 15,50
hmotost 2Ukg 252k 59 kg
€ 1040,00 1050,00 1890,00
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VAKUOVACKY SE RADA 200, 300, 400 A 500

- Vakuové balené potraviny si déle zachovavaji svéZest a jsou
dokonale chranény pred plsobenim vnéjSich faktord (napr.
znecisténi, vihkost]. Navic odsati vzduchu umozfiuje snizeni
objemu nékterych potravin.

- Funkce svafovani sacki bez odsavani vzduchu umozfiuje tésné
baleni delikatnich potravin beze zmény jejich struktury nebo
potravin nepravidelného tvaru bez rizika jejich deformace.

- Postupné vytvareni vakua - pouzivano v pripadé porovitych

potravin, zpracovaného masa, emulgovanych smési s uvéznénymi

vzduchovymi bublinkami.

Vnéjsi vakuové baleni (Vac-Norm) - provedeni procesu vyzaduje

vyuZiti specialnich gastronadob. Pro vyuZiti funkce Vac-Norm

je nezbytné zakoupeni externi vakuové sestavy Vac-Norm,

ktera se sklada z hadice a spojky s komorou vakuovacky.

Dry Oil: Vysouseni cerpadla - funkce umoziujici udrzovani vysoké

kvality oleje odstranovanim nadbytecné vihkosti, diky cemuz

miZe zafizeni dosdhnout nejwy3si rovné vytvareni vakua.

- ReZim marinovani - slouZi k opakovani cyklu vytvareni vakua
a uvolnéni vzduchu ze sacku, coz umoziuje optimalni marinovani
potravin v nejkratsim mozném case.
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¢emuz maji dlouhou Zivotnost a jsou odolné proti vnéjsim
faktorm.

©

Priihledné viko umoZiiuje pozorovat cely proces baleni.

Program odsavani kontrolovany Cidlem je urcen predevsim

pro potraviny s jemnou strukturou.

Zafizeni je vybaveno dvojitou svarovac listou, ktera zajistuje

tésnost a stalost baleni.

Komora je vyrobena z jednoho kusu oceli, coZ usnadnuje

udrzeni balicky v Cistoté.

Spravny vykon, vykonné Cerpadlo a objemna komora zajistuji

rychlé baleni potravin velkych rozmérd.

Digitalni ovladaci panel s velkym, barevnym displejem umoziuje

nastavit teplotu svarovani a parametry spojené s casem cyklu.

Balicky umoznuji uzavirat sacky s marinovanymi vyrobky za

zachovani jejich objemu, protoZe baleni probiha bez odsavani

vzduchu.

Barevny LCD displej s velikosti 39"

Podsvicena dotykova klavesnice je vyrobena z plastu odolného

proti poskrabani

Max. tlak vakua: 2 mbar

Na objednavku:

- vnéjsi vakuova sada Vac-Norm k baleni ve specialnich
nadobach s automatickym odsavanim

- systém Bluetooth umozujici bezdratové spojeni se specialni
aplikac.

Tésnici listy

vybavené zakrivenymi topnymi
télesy umoznujici odstranéni
zbytkd produktu a k zajisténi
tésnosti svaru

282

Citelny a intuitivni
ovladaci panel

VSechny modely jsou vybaveny
Cerpadlem Busch pro Gcinnost
a hospodarnost

MHENDI



1140642 1140642 1140680
VAKUOVE BALICKY SE SERIE 200, 300, 400 A 500
kod 1141080 1140628 1140636 1141142
model SE-208 SE-310 SE-416 SE-520CC
rozméry 337x431x(H)307 mm 384x465x(H)403 mm 484x529x(H)448 mm 634x552x(H)513 mm
rozméry komory 288x334x(H)111 mm 330x360x(H)155 mm 430x415x(H)180 mm 568x430x(H)215 mm
tésnici pasek 280 mm 320 mm 420 mm 420+420 mm
vjkon cerpadla BUSCH 8m¥h 10m¥h 16 m¥h 20 m¥/h
max. tlak vakuovani 2 mbar 2 mbar 2 mbar 2 mbar
vikon/napéti 370 W/230 V 370 W/230 V 550 W/230 V 750 W/230 V
hmotnost 26 kg 3 kg 65kg 76 kg
€ 2550,00 3150,00 3970,00 5850,00
VAKUOVE BALICKY SE SERIE 600
ked 1140650 1140651 1140662 1140663
model SE-604 SE-604 CC SE-606 SE-606 CC
roaméry 740x566x(HI997 mm 740x566x(HI997 mm 740x566x(H1997 mm 740x566x(H1997 mm @]
rozméry komory 672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm 672x481x(H)200 mm
tésnici pasek 413+656 mm 465+465 mm 413+656 mm 465+465 mm
ihon erparla 4m¥h 40mh 83m¥h 83m¥h
max. tlak vakuovani 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
wjkon/napéti 1100 W/230 or 400V 1100 W/230 or 400V 1500 W/230 or 400V 1500 W/230 or 400V
hmotnost 145 kg 145 kg 159 kg 159 kg
€ 8730,00 8730,00 9170,00 9170,00
VAKUOVE BALICKY SE SERIE 800
kéd 1140680 1140681 1140682 1140696 1140697 1140698
model SE-806 SE-806 CC SE-806 LL SE-810 SE-810CC SE-810LL
rozméry 960x757x(H)998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H)998 mm 960x757x(HI998 mm  960x757x(H)998 mm  960x757x(H)998 mm
rozméry komory  86Ax603x(HJ215 mm - 864x603x(HI215 mm  864x603x(H)215 mm 864x603x(HI215 mm  844x603x(HI215 mm  864x603x(H1215 mm
tésnici pasek 5304848 mm 5814581 mm 848+848 mm 5304848 mm 5814581 mm 848+848 mm
ikon Eerpala 83m¥h 83m¥h 83m¥h 100 mé/h 100 mé/h 100 mé/h
max. tlak vakuovani 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
— 1500 W/230 1500 W/230 1500 W/230 2200 W/230 2200 W/230 2200 W/230
W P’ nebo 400V nebo 400V nebo 400V nebo 400V nebo 400V nebo 400V
hmotnost 232 kg 232 kg 232 kg 250 ky 250 kg 250 kg
€ 11300,00 11300,00 11400,00 13300,00 13300,00 13400,00

Ceny bez DPH
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VAKUOVE BALICi STROJE SAMMIC

- Pro profesionalni poufiti pro hermetické baleni
potravinafskych vyrobku.

- Komora je vyrobena z odolné oceli.

Vysoka trvanlivost a odolnost vici vnéjsim viivim.

Prihledny kryt.

- Dvojity tésnici pasek pro tésné a odolné balent.

Dostatecny vykon, Ucinné Cerpadlo a velka komora pro rychlé

baleni vyrobk{ riznych velikosti.

Funkce tésnéni bez sani pro vzduchotésné utésnéni

choulostivych vyrobki beze zmény jejich struktury nebo

wyrobk{ nepravidelnych tvard bez jejich deformace.

Postupné vytvareni vakua je pFizpisobeno poréznim vyrobkim,

zpracovanému masu nebo emulgovanym smésim

se zachycenymi vzduchovymi bublinami.

Suchy olej: odvodnéni cerpadla - funkce, ktera udrzuje vysokou

kvalitu oleje odstranénim prebytecné vihkosti.

Rezim marinovani - opakovany cyklus vytvareni vakua

a uvoliovani vzduchu ze sacku.

- Moznost uzavirani sack s marinovanymi produkty pfi
zachovani jejich objemu - baleni probiha bez odsavani vzduchu.

- Bezpecné baleni kapalin a vjrobki s vysokym obsahem vody -

1141102

VAKUOVY BALICi STROJ SU-300, 400 A 500
S PORTEM PRO TISKARNU A BLUETOOTH

kod 1140732 1140774
model SU-310P SU-420P
rozméry 465x384x(H)403 mm 529x484x(H)448 mm

rozméry komory 330x360x(H)155 mm 864x603x(H)215 mm
tésnici pasek 320 mm 581+581 mm
vykon éerpadla 16 m3/h 100 m*/h

max. tlak vakuovani 2 mbar 2 mbar
vykon/napéti 320W/ 230V 750 W/ 230V
hmotnost 35 kg 70 kg

€ 3560,00 4720,00

284 MHENDI

bezpecnostni systém automaticky zastavi proces odsavani
a zablokuje odsavani kapalin.

- Digitalni ovladaci panel s velkym barevnym displejem.

- Podsvicena dotykova klavesnice z plastu odolného proti
poskrabani.

- Ruéni nebo predem naprogramované ovladani (25 riznjch
programd vakua, postupné generovani vakua).

- Bezdratové pripojeni Bluetooth pro pripojeni k aplikacim

a spravu program.

- Je vybaven portem pro tiskarnu.
- Nawyzadani:

- systém tisku &titkd s moZnosti pripojen tiskarny
s mrazuvzdornymi samolepicimi Stitky (zadavani
textu probiha prostednictvim aplikace),

- Vac-Norm externi vakuova sada pro baleni do specialnich
nadob s automatickym odsavanim,

- systém vstrikovani ochranného plynu, ktery umoziiuje
vakuové baleni potravin v atmosfére bez kysliku a vodnich
par, a tim [épe chrani vyrobek pred vnéjsimi vlivy,

- Plus systém pro uzavirani sackd ze silnéjsich folii
a metalizovanych sackd.

00

1141102
SU-520P CC
634x552x(H]513 mm
568x430x(H)215 mm
420+420 mm
20m/h
2 mbar
750 W/ 230V
80 kg
6270,00

Véechny modely jsou
vybaveny cerpadlem Busch
pro Ucinnost

a hospodarnost

Ceny bez DPH
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1140814 1140820

VAKUOVY BALICi STROJ SU-600 S PORTEM PRO TISKARNU A BLUETOOTH

kod 1140814 1140820 1140838 1140848
model SU-604P SU-604P CC SU-606P SU-606P CC
rozméry 566x740x(H997 mm 566x740x(H997 mm 566x740x(H997 mm 566x740x(H)997 mm
rozméry komory 672x481(H)200 mm 672x481(H)200 mm 6864x603x(H)215 mm 430x415x(H)180 mm
tésnici pasek 413+656 mm 465+465 mm 848+848 mm 420 mm

vjkon Eerpadla 40 m*/h 63m?h 100 m*h 20 m¥h

max. tlak vakuovani 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
vykon/napéti 1100 W/ 230V 1100 W/ 230V 1500 W/ 230V 1500 W/ 230V
hmotnost 145 kg 145 kg 159 kg 159 kg

€ 9360,00 9360,00 9800,00 9800,00

VAKUOVY BALICi STROJ SENSOR ULTRA SU-800 S PORTEM PRO TISKARNU A BLUETOOTH

kod 1140884 1140890 1140896 1140938 1140948 1140958
model SU-806P SU-806P CC SU-806P LL SU-810P SU-810P CC SU-810P LL
rozméry 757x960x(H1998 mm  757x960x(H)998 mm  757x960x(HI998 mm  757x960x(H)998 mm  757x960x(HI998 mm  757x960x(H]998 mm
rozméry komory 2 x 662x874(H)205 mm 864x603x(HI215 mm 2 x 662x874(H)205 mm  672x481(H)200 mm  864x603x(H)215 mm 2 x 662x874(H)205 mm
tésnici pasek 2 x (660+660) mm 581+581 mm 2 x (660+660) mm 465+465 mm 848+848 mm 2 x (660+660) mm
vikon erpadla 155 m*/h 63m’h 100 m*h 40 m¥h 63m’h 155 m*h

max. tlak vakuovani 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar 0,5 mbar
vykon/napéti 1500 W/ 230V 1500 W/ 230V 1500 W/ 230V 2200 W/ 230V 2200 W/ 230V 2200 W/ 230V
hmotnost 232 kg 232kg 232 kg 250 kg 250 kg 250 kg

€ 12000,00 12000,00 12100,00 13900,00 13900,00 14000,00

VAKUOVY BALICi STROJ SENSOR ULTRA SU-6100 S PORTEM PRO TISKARNU A BLUETOOTH

kod 1141033 1141053

model SU-6100P SU-6160P
rozméry 874x1640x(H) 1370 mm 874x1640x(H)1370 mm
rozméry komory 672x481(H)200 mm 864x603x(H)215 mm
tésnici pasek 413+656 mm 530+848 mm
vykon ¢erpadla 63md/h 100 m*h

max. tlak vakuovani 0,5 mbar 0,5 mbar
vikon/napéti 2200 W/ 230V 4000 W/ 400V
hmotnost 360 kg 360 kg

€ 20900,00 25200,00
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Ceny jsou uvedeny bez DPH
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