
230107

461Ceny bez DPH

VÝROBNÍK  KNEDLÍKŮ
–	 Pro snadnou přípravu 5 knedlíků najednou.
–	 Tělo z nerezové oceli s kartáčovanou povrchovou úpravou.
–	 Rukojeť je vyrobena z hliníku.
–	 Se závěsy z nerezové oceli spojujícími 2 části formuláře.
–	 Pracovní plocha s nepřilnavým povrchem - pro snadné vyjmutí 

hotových knedlíků.
–	 Rukojeť po celé délce formy - pro rovnoměrný přítlak a pohodlné 

ovládání.

–	 Se 4 gumovými protiskluzovými nožičkami.
–	 Maximální tloušťka a průměr knedlíku: 21 mm, ø80 mm.
–	 Šířka „okraje“ knedlíku: 8 mm.
–	 Rozměry otevřené knedlíkárny: Rozměry: 470x245x80 mm.
–	 Nelze mýt v myčce nádobí.
–	 UPOZORNĚNÍ: aby nedošlo k poškození potahu, nepoužívejte 

knedlíkovač bez těsta uvnitř. Povlak nemyjte silnými čisticími 
prostředky a hrubými houbami.

kód mm €

230107 470x140x(H)95 337,00
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462 Ceny bez DPH
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﻿STROJEK NA TĚSTOVINY
–	 Ideální na výrobu čerstvých těstovin (max. tloušťka: 140 mm).
–	 Tloušťka těsta nastavitelná v 7 krocích od 0,2 do 2,5 mm.
–	 Tři válce/řezačky z hliníkové slitiny: válec na těsto, řezačka  

na tagliatelle a řezačka na fettuccine.
–	 Včetně ruční kliky a držáku pro montáž na stůl.

kód mm €

224830 210x193x(H)135 33,00

﻿STROJEK NA TĚSTOVINY ELEKTRICKÝ
–	 Ideální na výrobu čerstvých těstovin (max. tloušťka: 170 mm).
–	 Kryt vybaveny bezpečnostním spínačem.
–	 Tloušťka těsta nastavitelná v 7 krocích od 0,2 do 2,5 mm.
–	 Tři válce/řezačky z hliníkové slitiny: válec na těsto, řezačka  

na tagliatelle (6,25 mm) a řezačka na fettuccine (2 mm).
kód V W mm €

224847 230 70 256x213x(H)232 198,00
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226827

226414

226407

MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

463Ceny bez DPH

﻿Nerezový 
válec

Video

Video

﻿STROJEK NA TĚSTOVINY
–	 Ideální na výrobu čerstvých těstovin (max. tloušťka: 140 mm).
–	 Možnost připevnění na pracovní plochu, ruční.
–	 Možnost nastavení tloušťky těstovin – od 0,2 do 2,2 mm.
–	 Dva nože – lze připravovat dva typy těstovin: tagliatelle 2 mm  

a fettuccine 6,5 mm.
kód mm €

226407 180x130x(H)205 92,00

﻿STROJEK NA TĚSTOVINY ELEKTRICKÝ
–	 Ideální na výrobu čerstvých těstovin (max. tloušťka: 140 mm).
–	 Možnost nastavení tloušťky těstovin – od 0,2 do 2,2 mm.
–	 Dva nože – lze připravovat dva typy těstovin: tagliatelle 2 mm  

a fettuccine 6,5 mm.
–	 Možnost připevnění na pracovní plochu a ručního provozu.

kód V W mm €

226414 230 80 200x185x(H)160 215,00

﻿STRUHADLO NA TVRDÝ SÝR A STROUHANKU
–	 Ideální pro použití v restauracích, hotelech a pizzeriích  

ke strouhání parmazánu a dalších tvrdých sýrů.
–	 Funkční a praktická, robustní konstrukce
–	 I přes své malé rozměry má vysokou kapacitu
–	 Motor má ochranu proti přetížení
–	 Nádoba na strouhaný sýr o objemu 1,3 litru
–	 Rozměry nakládacího otvoru: 115x65 mm
–	 Rozměry strouhací mísy: ø160x(H)75 mm
–	 Otáčky: 1400 ot/min
–	 Průměr válečku: ø110x60 mm
–	 Spínač vyhovující normě CE
–	 Hmotnost: 8 kg

kód - V W mm €

226827 30 kg/h 230 380 292x226x(H)302 379,00

B B
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MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

880999

229330

464 Ceny bez DPH
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﻿NŮŽ ELEKTRICKÝ K ODŘEZÁNÍ KOUSKŮ 
VYTLAČENÝCH TĚSTOVIN
–	 Nastavitelná rychlost od 0-80 ot./min.

kód mm €

229330 240x110x(H)70 551,00

﻿BOX NA SUŠENÍ ČERSTVÝCH TĚSTOVIN
–	 Vyrobeno z HDPE, neobsahuje BPA.
–	 Teplotní odolnost: od -40 °C do 90 °C.Ideální příslušenství  

pro strojky na výrobu těstovin HENDI (201619).
kód mm €

880999 600x400x(H)70 18,50

﻿ZAŘÍZENÍ NA VÝROBU TĚSTOVIN
–	 Pro použití v profesionálním stravování
–	 K hnětení a vytlačování těstovin v různých formách  

z čerstvého těsta
–	 Pouzdro, mísa, míchadlo a víko jsou vyrobeny  

z nerezové oceli AISI 304.
–	 Elektronický ovládací panel - přepíná z hnětení těsta 

na funkci vytlačování hotových tvarů těstovin.
–	 Víko s mřížkou pro bezpečné přidávání přísad  

i za chodu stroje
–	 Mikrospínač automaticky zastaví stroj při zvednutí 

víka.
–	 Vyjímatelná mísa a míchací prvky jsou vhodné pro 

mytí v myčce nádobí 
–	 Kapacita: 8 kg/h
–	 Maximální příkon těsta na cyklus: 2 kg
–	 Hmotnost: 26,5 kg 
–	 Hroty na vytlačování těstovin ø57 mm je třeba 

objednat zvlášť
kód V W mm €

201619 230 370 300x550x(H)540 1770,00

﻿ Wm﻿

﻿ L﻿



975534 975541

465Ceny bez DPH

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
BIGOLI
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 22 otvorů ø3 mm

kód      €

229347     87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
CASARECCE
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 5 otvorů ve tvaru písmene S“ o rozměrech 

9x5 mm
kód     €

229378     87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
SFOGLIA
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 Otvor pro výrobu 155 mm dlouhého 

a 1-4 mm silného plátu pečiva
kód      €

229392     104,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
PAPPARDELLE﻿
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 5 otvorů 16x1 mm

kód     €

229385     87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
GNOCCHI
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 1 otvor o průměru ø12 mm 

﻿
kód       €

229415      87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
FUSILLI
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 5 otvorů o průměru ø9 mm 

kód      €

229361     87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
FETTUCCINE
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 15 otvorů o rozměrech 8x1 mm

kód     €

229354       87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
ŠPAGETY
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 22 otvorů o průměru ø2 mm 

﻿
kód      €

229484      87,00

﻿NÁSTAVEC NA TĚSTOVINY - 
CAPELLI D’ANGELO
–	 Vyrobeno z mosazi
–	 22 otvorů o průměru ø1 mm 

﻿
kód     €

229408     87,00

﻿FORMA NA RAVIOLI CLASSIC
–	 Ideální pro přípravu klasických ravioli.
–	 36 formiček o velikosti 30x30x(H)8 mm.
–	 Vyrobeno z hliníkové slitiny s lakovanou ocelovou základnou  

a gumovými nožkami.
–	 Včetně dřevěného válečku.

kód mm €

975534 320x137x(H)18 25,50

﻿FORMA NA RAVIOLI CHEF
–	 Ideální pro přípravu kulatých ravioli.
–	 12 formiček o velikosti 52x52x(H)12 mm, průměr 39 mm.
–	 Vyrobeno z hliníkové slitiny s lakovanou ocelovou základnou 

 a gumovými nožkami.
–	 Včetně dřevěného válečku.

kód mm €

975541 335x114x(H)22 25,50
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466 Ceny bez DPH
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﻿Obsahuje 2 koše a víko

–	 K vaření těstovin, knedlíků a také zeleniny.
–	 Horní část krytu je vyrobena z nerezové oceli AISI 304.
–	 Ostatní části skříně (bez pracovní desky) jsou vyrobeny  

z nerezové oceli AISI 430.
–	 Nádoba z nerezové oceli AISI 316 o objemu 10 l.
–	 Topné těleso je umístěno ve spodní části komory s krytem.
–	 Přímé napojení na vodu.
–	 Volič ventilu pro čerstvou vodu na předním ovládacím panelu.
–	 Nastavení teploty pomocí voliče v rozsahu: od 30 °C do 120 °C.
–	 Kontrolka informující o dosažení nastavené teploty.

–	 Odnímatelná hubice na použitou vodu.
–	 Držák na koše určený k vyprazdňování obsahu.
–	 Mechanická pojistka proti náhodnému otevření vypouštěcího 

kohoutu.
–	 Ochrana proti přehřátí s resetem na předním ovládacím panelu.
–	 Protiskluzové nožičky.
–	 Včetně: Součástí jsou 2 koše 100x292x(V)158 mm a víko.
–	 Spotřebič se dodává bez zástrčky.

﻿VAŘIČ TĚSTOVIN

﻿VAŘIČ TĚSTOVIN A KNEDLÍKŮ
kód V W mm €

238899 230 3500 330x600x(H)380 1320,00

﻿KOŠ NA VAŘIČE TĚSTOVIN
kód - mm €

943465 jednotlivě -  
2 ks na komoru

100x292x(H)158 120,00

﻿VAŘIČ TĚSTOVIN A KNEDLÍKŮ, VOLNĚ 
STOJÍCÍ
–	 Volně stojící spotřebič - na podstavci.
–	 Stojan uzavřený ze 3 stran, vyrobený z nerezové oceli AISI 430.
–	 Vnitřní rozměry stojanu: 325x545x(V)437 mm.
–	 Nastavitelné nožičky v rozsahu: 100-160 mm.

kód V W mm €

238844 230 3500 330x600x(H)907 1460,00

﻿ I﻿
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240496

NEW

467Ceny jsou uvedeny bez DPH

﻿VAŘIČ NA TĚSTOVINY
–	 Nádržka na vodu a koše na těstoviny vyrobené  

z nerezové oceli 18/8.
–	 Včetně 5 košů:

	– 1 velký koš (260 x 169 x 300 mm).
	– 2 středně velké koše (170 x 305 x 253 mm).
	– 2 malé koše (115x248x250 mm).

–	 Nastavitelný rozsah teplot: od 45 °C do 110 °C.
–	 Objem nádrže na vodu: 25L.
–	 Ohřívač je umístěn ve spodní části kryté komory.
–	 Kontrolka signalizuje dosažení nastavené teploty.
–	 Součástí je kohoutek pro snadné vypuštění vody.
–	 Protiskluzové nožičky.
–	 Součástí je mechanický zámek, který zabraňuje  

náhodnému otevření vypouštěcího ventilu.
–	 Ochrana proti přehřátí.

kód litry V W mm €

240496 25 230 3500 601x326x(H)279 239,00
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