SOUS-VIDE SYSTEM

- Kulinarsky systém umoznujici vafit potraviny zavakuované
do plastikového pytliku za prisné kontrolované teploty.

- Vhodny pro a la carte restaurace.

- Vhodny pro pfipravu pokrm{ mimo $picku.

- Vysoce kvalitni vysledky vareni.

- Vysoce presny thermostat nastavitelny (po 0,1°C)
0d 35°do 90 °C.

- Télo z nerezové oceli.

- Diky poklici se silikonovym okrajem je mozné dosahnout
vzducho- a vodotésnosti.

GN1/1
600W GN2/3
230V 400W
—\ 20V
225448
225264
PRISTROJ SOUS VIDE GN 1/1 SOUS VIDE SYSTEM GN 2/3
- Srukojeti a vypoustécim kohoutkem - Vybaven Uchyty.
- Soucasti baleni je oddélovac, 6 nerezovych prepazek. - Dodavano s nerezovym oddélovacem se 4 oddélenimi.
ked iy VW mm ) € ked iy vV W mm i €
225448 20 230 600  350x680x(H)275 430,00 225264 13 230 400  343x395x(H)255 282,00
VAKUOVE SACKY - 100 KS
kod baleno po mm €
971369 100 150x200 5,85
971345 100 150x250 7,00
971376 100 200x300 12,00
971352 100 250x350 16,50
971383 100 300x400 22,00
971376
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TEPELNE ZPRACOVANI

0dolny a efektivni
Silna konstrukce z nerezové oceli,
Polyamidovy panel a rukojet

PFesny systém kontroly teploty

s presnosti na 0,01°C

Spickova presnost na 0,01°C dile7ita
pro vafeni jemnych pokrmd jako jsou
ryby, zelenina nebo ovoce

Velmi snadné pouZivani

Jednoduchy a intuitivni ovladaci panel
Uzivatelsky privétivy, vodotésny 3,5
barevny displej:

4 tlacitka a barevny displej TFT

3 rezimy prace s Casovacem

- nepretrzité vareni,

- vareni s casovacem

- vareni se sondou

Cirkulatory SmartVide jsou vybavena
cirkulanim systémem, ktery dava
vodu do pohybu a udrZuje konstantni
teplotu i ve velkych nadobach
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PONORNE OBEHOVE CERPADLO PRO VARENI
SOUS VIDE HENDI MASTERVIDE

222546
PRO NADOBY
S MAXIMALNIM
OBJEMEM
- Odolné pouzdro z nerezové oceli a polyamidu vyztuzeného - Casova ze nastavit v rozmezi od 1 minuty do 99 hodin
sklenénymi viakny. s krokem 1 minuty.
- Navrzeno tak, aby se veslo do jakékoli kulaté nebo Ctvercové - Rychly predehrev diky 2000W topnému télesu.
nadoby/panve o minimalni hloubce 15 cm. - Vrtule pracuje nepretrzité, aby byla zajisténa stabilni teplota
- Vhodné pro nadoby o objemu az 56 Litrd. vody v celém zasobniku.
- Teplotu a as nastavite na snadno ovladatelném ovladacim - Ochrana proti nizké hladiné vody vypne spotrebic v pfipadé,
panelu. ze je vody prilis malo.
- Extrémné presny systém regulace teploty - [ze nastavit od 5 °C - Teplotni idlo zabrafuje pretiZeni a prehrati.
do 95 °C s krokem 0,1 °C. kod ity v w mm €

222546 56 230 2000  137x215x(H)361  1010,00

PP

polpropene

KULICKY NA VARENi SOUS-VIDE - 500 KS
- Vyrobeno z polypropylenu.
- Snizuje odparovani a rozstrikovani vody béhem vareni,
a tim snizuje tepelné ztraty.
- Poméha udrzet sacky sous vide pod vodou.
- Lze pouzit pfi teplotach do 110 °C.
- Priimér koule: 20 mm.
- Baleno po 500 kusech v praktickém sacku pro snadnou

prepravu.
kéd mm €
551998 920 27,00 51998
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TEPELNE ZPRACOVANI

do301

221129

SOUS VIDE VARIC 30
- Télo vyrobené z PPO.
- Topné téleso z nerezové oceli.
- Vhodné pro 301 kontejner s minimalni vyskou 200 mm.
- Casovat: 5 min-99 h 59 min (intervaly 1 min).
- Nastaveni teploty: 5-90 °C v krocich po 0,1 °C).
- Moznost prepnuti jednotky teploty mezi °C a °F.
- Ochrana pred prehratim a suchym ohrevem.
- Znaceni minimalni a maximalni hladiny vody.
kod litry v w mm €
221129 30 220-240 1200 70x120x(H)330 111,00

PC E 864210

ViK0_ PRO POLYKARBONATOVE GN NADOBY
S VYREZEM PRO SOUS-VIDE CIRKULATOR

- Svyrezem pro ponorné obéhové Cerpadlo pro vareni sous-vide.

- Vhodné také pro nerezové GN nadoby Profi Line.

kod GN mm €
864210 GN1/2 265x325 16,50
864203 GN 1/ 530x325 22,00
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do 501

221136

SOUS VIDE VARIC 50
- Télo je vyrobeno z nerezové oceli AlSI 304.
- Topny clanek vyrobeny ze slitiny niklu pro extra odolnost.
- Vhodné pro 501 nddobu s minimalni vyskou 200 mm.
- Casovat: 5 min-99 h 59 min (intervaly 1 min).
- Nastaveni teploty: 5-95 °C (vintervalech 0,1 °C).
- Moznost prepnuti jednotky teploty mezi °C a °F.
- Ochrana proti prehfati a ochrana proti suchému ohfevu.
- Znaceni minimalni a maximalni hladiny vody.
kod litry \ w mm €
221136 50 220-240 1500 71x145x(H)340 269,00

864234

ViKo PRO POLYKARBONATOVE NADOBY GN
S VYREZEM PRO CIRKULACNI CERPADLO
SOUS VIDE

- Svyrezem pro zafizeni Sous Vide 221136

- Vhodné také pro nerezové GN kontejnery Profi Line

kod GN mm €
864234 GN1/2 265x325 16,50
864227 GN1/1 530x325 22,00
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do 801

221143
SOUS VIDE VARIC 80 18/
- Télo je vyrobeno z nerezové oceli AISI 304, e ndeor

- Topny clanek vyrobeny ze slitiny niklu pro extra odolnost,
ktere je snadno rozebiratelné pro rychlejsi schnuti.

- Vhodné pro 80l nadoby s minimalni vyskou 200 mm.

- Casovat: 5 min-99 h 59 min (intervaly 1 min).

- Nastaveni teploty: 5-90 °C (v intervalech 0,1 °C).

- Moznost prepnuti jednotky teploty mezi °C a °F.

- Ochrana proti prehrati a ochrana proti suchému ohrevu.

- Znaceni minimalni a maximalni hladiny vody.

kod litry \ w mm € T@l
221143 80 220-240 2300 155x175x(H)319 405,00

polpropene

KULICKY NA VARENi SOUS-VIDE - 500 KS
- Vyrobeno z polypropylenu.
- Snizuje odparovani a rozstrikovani vody béhem vareni,
a tim snizuje tepelné ztraty.
- Pomaha udrzet sacky sous vide pod vodou.
- Lze pouzit pfi teplotach do 110 °C.
- Priimér koule: 20 mm.
- Baleno po 500 kusech v praktickém sacku pro snadnou

prepravu.
e o e 551998
551998 920 27,00
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TEPELNE ZPRACOVANI

Odolny a efektivni

Silna konstrukce z nerezové oceli,
Polyamidovy panel a rukojet (SmartVide 9
je v celonerezovém provedeni]

Velmi snadné pouZivani

Jednoduchy a intuitivni ovladaci panel
Uzivatelsky privétivy, vodotésny 3,5”
barevny displej:

4 tlacitka a barevny displej TFT

3 rezimy prace s Casovacem

- nepretrzité vareni,

- vareni's Casovacem

- vareni se sondou

PFesny systém kontroly teploty
§pFesnosti na0,01°C

Spickova presnost na 0,01°C dilezita
pro vareni jemnych pokrmd jako jsou
ryby, zelenina nebo ovoce

Cirkulatory SmartVide jsou vybavena
cirkulacnim systémem, ktery dava vodu
do pohybu a udrzuje konstantni teplotu
i ve velkych nadobach

Bluetooth pfipojeni pro maximalni pohodli a praci

- efektivni proces vareni s HACCP - po kazdém
zakonceni prace je mozné vyexportovat nebo
vytisknout zaznam parametrd vafeni pro kazdy cyklus

. v , - . > Sz
Moznost ulozit si viastni programy vareni a zobrazit Google Play

si aktualni postup vareni - teplotu a zbyvajici pracovni L bob
dobu @& App Store

Aktualizace tovarnich dat poskytnuté pimo od vyrobce

MHENDI



PONORNY CIRKULATOR PRO VARENi METODOU SOUS-VIDE

- Cirkulatory SmartVide jsou inovativni zafizeni umoznujici
pfipravu pokrmd metodou sous vide

- Diky spolehlivé nerezové konstrukci se skvéle uplatni
v profesionalni gastronomii

- Precizni systém kontroly teploty umoznuje dosazeni
opakovatelnych vysledk( vafeni za zachovani chutovych
prednosti, vyZivovych hodnot a kvality a odpovidajici textury

%, sammic
Rozsah teploty: 5°-95 °C

Presnost méreni: 0,01 °C

Casovat: 1 min-99 h, gradace: 1 min

Bluetooth pripojent

Dokoupitelna sonda

Moznost zmény vybéru jednotek teploty: °C nebo °F

Moznost kalibrace zafizeni

potravin - Autorestart
- Specidlni metoda vareni pokrmd ve vakuovych sackli bez - Ukazatel minimalni hladiny vody chranici cirkulatory pred
kontaktu varenych potravin s vodou pozitivné ovliviiuje posileni poskozenim

aroma, zmirfuje ztratu jejich objemu a umoziiuje pouziti - Pracovni rezimy s Casovacem - neprerusovana prace,

v sacku vzniklého vyvaru k pripravé omacek

- MoZnost aromatizovani oleje, tuku nebo jinych potravin
s pomoci techniky sous vide

- Na obsluhu nenarocny fidici panel, intuitivni menu

- Vodéodolny, barevny TFT displej ukazuje parametry vareni:
Cas, skute¢nou a nastavenou teplotu

o

1180100

kod nazev v kW
1180100 SmartVide5 230 16
1180120 SmartVide 7 230 2
1180140 SmartVide 9 230 2

Ceny bez DPH

neprerusovana prace s pocitadlem Casu, se zadanym casem -
slouzici k lepsi organizaci préci
Moznost uloZeni programd varen pres Bluetooth

1180140

max. objem nadoby mm kg €
30 Lnebo GN 1/1 (H) 200 mm
56 L nebo GN 2/1 (H) 200 mm
56 L nebo GN 2/1 (H) 200 mm

116x128x(H)330 3,1 1090,00
124x140x(H)360 3,6 1390,00
124x140x(H)360 4,2 1740,00
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TEPELNE ZPRACOVANI

[o]0)
(0]e)

Odolnost a vykon.
5" barevna dotykova obrazovka.
Konstrukce z nerezové oceli.

o

_ poumzz
> Google Play

338

Extrémné jednoduché pouziti.
Jednoduchy a intuitivni ovladaci panel.
5" barevna dotykova obrazovka.
Snadné prepinani mezi °C a °F.

Optimalizace a uklidnéni vasi prace.
Moznost pFipojeni SmartVide X

k vyhrivanému kontejneru zkracuje
dobu zahrivani.

Tato funkce je obzvlaste uzitecna pri
vareni nebo ohfivani velmi studenych
nebo mrazenych potravin.
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S

PONORNY CIRKULATOR NA VARENI SOUS VIDE SMARTVIDE X S sammic
- Cirkulatory SmartVide jsou inovativni zafizeni umoznujici - Moznost ulozeni program vafeni pres Bluetooth
pfipravu pokrmd metodou sous vide - Konstrukce, fidici panel a drzadlo vyrobeny z nerezové oceli
- Diky spolehlivé nerezové konstrukci se skvéle uplatni - Vhodny pro nadoby s max. obj. 56 |
v profesionalni gastronomii - Silny motor s vykonem 2000 W
- Precizni systém kontroly teploty umoziiuje dosazeni - Hmotnost netto: 4,4 kg
opakovatelnych vysledk( vafeni za zachovani chutovych - Tadka pro bezpecnou prrepravu zafizeni soucasti baleni (1180085)
prednosti, vyZivovych hodnot a kvality a odpovidajici textury - lzolovana nadoba GN 2/1 (H]200 mm do cirkulétoru SmartVide
potravin X k zakoupeni samostatné (1180075)
- Specidlni metoda vareni pokrmd ve vakuovych sackli bez - Popisovat Janby Track Mini k oznaceni sackd a monitorovani
kontaktu varenych potravin s vodou pozitivné ovliviiuje posileni procesu vareni soucasti baleni

aroma, zmirfuje ztratu jejich objemu a umoziiuje pouziti
v sacku vzniklého vyvaru k pripravé omacek

- MoZnost aromatizovani oleje, tuku nebo jinych potravin
s pomoci techniky sous vide

- Na obsluhu nenarocny fidici panel, intuitivni menu

- Vodéodolny, barevny TFT displej ukazuje parametry vareni:
Cas, skute¢nou a nastavenou teplotu

- Rozsah teploty: 5°-95 °C

- Presnost méreni: 0,01 °C

- Casovac: 1 min-99 h, gradace: 1 min

- Bluetooth pripojeni

- Dokoupitelna sonda

- Moznost zmény vybéru jednotek teploty: °C nebo °F

- Moznost kalibrace zafizeni

- Autorestart

- Ukazatel minimalni hladiny vody chranici cirkulatory pred
poskozenim

- Pracovni rezimy s Casovacem - neprerusovana prace,
neprerusovana prace s pocitadlem casu, se zadanym casem - 1180140
slouzici k lepsi organizaci préci

kéd nazev v kW max. objem nadoby mm kg € T@l
1180160 SmartVideX 230 2 56Lor GN2/1  125x148x(H)385 44  2180,00

1180062

ViKo NA NADOBU GN 1/1 DO SMARTVIDE
- Vyrobeno z nerezové oceli
- Vhodné pro standardni nadoby GN 1/1 a zvlaStni izolované

1180060 nadoby GN 1/1 Sammic do cirkultoru SmartVide 7, 9, X
kod mm €

P Vik adobu GN 1/1

IZOLOVANA NADOBA GN 1/1 DO 1180062 oy 70,00
CIRKULATORU SMARTVIDE Viko na nadobu GN 2/1

- Viko k zakoupeni samostatné (1180062 nebo 1180063) 1180063 Idz gamr;tc\di bab 70,00
kod litry mm € Viko na nadobu GN 2/1

1180060 28 WHEOLHE 489,00 1180067 go Smartvide 6,7,829 124,00

1180065 56 660x600x(H)288 619,00
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