
Ceny bez DPH

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

kód   tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

﻿€

844205 1
﻿Kuchařský nůž

3,3 250 390 33,50
844212 2 3,3 200 335 31,00
844250 3 ﻿Víceúčelový nůž 2 148 262 24,50
844311 4

﻿Řeznický nůž
2,7 250 380 25,50

844304 5 2,6 202 330 27,50
844267 6 ﻿Filetovací nůž , 

﻿Flexibilní
2 150 270 20,00

844236 7 ﻿Loupací nůž 1,9 88 198 18,00

kód   tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

﻿€

844328 8 Nůž na šunku  
a lososa, flexibilní

2,6 300 430 39,00

844298 9
Nůž na chléb

2,4 213 345 25,50
844281 10 2,4 220 350 27,50
844335 11 Cleaver, vroubkovaný 3 165 300 42,00
844274 12 Nůž Santoku 3 180 310 35,50
844229 13 Vidlička na maso 9 150 285 22,50
844403 14 Diamantový brousek 10,4 310 450 37,00

	– Vyrobeno z vysoce kvalitní německé uhlíkové oceli 
	– Speciální slitina chirurgické oceli s příměsí chromu, molybdenu 

a vanadu s označením X50CrMoV15 zaručuje: 
– vynikající řezné vlastnosti 
– velmi ostré a odolné ostří 
– snadné broušení 
– odolnost vůči nečistotám

	– Proces výroby nožů sestává z 50 fází. Díky precizní výrobě, 
broušení a leštění nožů je čepel dokonale ostrá

	– Hygienická konstrukce rukojeti vyrobena dle požadavků HACCP 
zabraňuje hromadění zbytků ve spojích

	– Kované za tepla z jednoho kusu oceli
	– Každý nůž je dodáván v samostatné designové krabičce

﻿NOŽE PROFI LINE
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Ceny bez DPH

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12

﻿NOŽE KITCHEN LINE
–	 Vyrobeno z monobloku tvrdé kované chrom-molybdenové oceli. 
–	 Díky nejvyšší kvalitě řemeslné práce jsou Hendi nože vysoce 

pevné a odolné proti korozi s dlouhodobě ostrou čepelí. 

–	 Jedinečný design rukojeti zabraňuje zachycování zbytků potravin 
v prostoru mezi rukojetí a čepelí. 

–	 Každý nůž je jednotlivě balený v PET blistru. 
–	 S bezpečnou, profilovanou plastovou POM rukojetí.

kód   tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

﻿€

781319 1
﻿Kuchařský nůž

3,3 200 340 12,00
781357 2 3,3 150 285 11,00
781340 3 ﻿Řeznický nůž 3,3 200 330 10,50
781371 4 ﻿Filetovací nůž 2,8 150 285 8,65
781333 5 ﻿Nůž na chléb 3,3 210 335 10,50
781388 6 ﻿Kráječ zeleniny 3,5 125 240 7,00

kód   tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

﻿€

781395 7 Loupací nůž 3 90 200 6,55
781401 8 Nůžky na drůbež 5,8 140 260 8,15
781364 9 Vidlička na maso 1,9 175 290 11,00
781302 10 Cleaver 2,4 180 300 13,50
781326 11 Nůž na šunku  

a lososa
2,4 215 350 10,50

781418 12 Ostřička 10 230 350 6,75
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

Ceny bez DPH

﻿kód    tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

﻿€

﻿843802 1 ﻿Loupací nůž, 
zakřivený model

1,5 70 170 9,80

﻿843826 2 ﻿Nůž na zeleninu 1,5 110 210 9,55
843833 3

﻿Kuchařský nůž
2 140 260 13,00

843857 4 2 180 300 15,00
843864 5 2 200 320 16,50
843888 6

﻿Nůž na chléb
2 260 380 17,00

843895 7 2 300 420 19,50

﻿kód    tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

﻿€

﻿843918 8 ﻿Nůž na šunku  
a lososa

2 280 400 20,00

﻿843932 9 ﻿Sekáček 4 190 330 33,50
﻿843307 10

﻿Nůž na porcování
3 220 360 22,50

﻿843949 11 3 260 400 26,50
﻿843956 12 ﻿Nůž na krájení 3 260 400 27,00
﻿843994 13 ﻿Nůž na vykosťování 3 160 280 17,50
﻿843321 14 ﻿Nůž na filetování 

ryb ohebný
2 210 330 19,00

﻿NOŽE GREEN LINE
–	 Nejkvalitnější a dokonale tepelně zpracovaná slitina 

oceli jakosti AISI 420 s molybdenem, uhlíkem  
a vanadiem: jednotná mikrostruktura, vyvážená 
pružnost, vysoká odolnost proti korozi.

–	 Zúžené čepele pro lepší vyvážení, pohodlí a efektivitu.
–	 Každý nůž je ručně opracovaný a ručně broušený.
–	 Jednotné a optimální zúžení ostří (<35°), testováno 

laserovým zařízením.
–	 Dlouhá životnost ostří a vynikající potenciál pro broušení.
–	 Exkluzivní design ergonomické rukojeti ze směsi 

materiálu Santoprene a PP, která je protiskluzová a její 
použití je mnohem bezpečnější.

–	 Rukojeť lze mýt v myčce a sterilizovat.
–	 Díky zelené barvě je nůž na pracovním stole dobře vidět.

﻿ IPA﻿
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Ceny bez DPH

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13

﻿Strukturovaná čepel 
zabraňuje lepení 

potravin na čepeli

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

﻿délka čepele 
(mm)

﻿délka 
(mm)

﻿€

842201 1
﻿Univerzální nůž

1,2 90 200 3,05
842102 2 1,2 100 210 3,30
842409 3 ﻿Dranžírovací nůž 2,5 150 290 4,70
842607 4

﻿Kuchařský nůž
2,5 180 320 4,70

842706 5 2,5 240 380 6,55
842904 6  Nůž na šunku  

a kebab s vroub-
kovanou čepelí

1,7 350 490 8,85

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

﻿délka čepele 
(mm)

﻿délka 
(mm)

﻿€

843000 7
﻿Nůž na chléb

1,5 250 380 6,05
843109 8 1,5 300 430 7,45
844427 9

﻿Kuchařský nůž
2,5 200 330 6,30

844410 10 2,5 250 380 7,25
844441 11 ﻿Dranžírovací nůž 1,8 150 280 5,85
844434 12 ﻿Dranžírovací nůž 1,8 150 260 5,35
781418 13 ﻿Ostřička 10 230 350 6,75

Video

﻿ČERNÝ - UNIVERZÁLNÍ
–	 Polypropylénová rukojeť vyhovující normám HACCP.

ERGONOMICKÁ
PROTISKLUZOVÁ

RUKOJEŤ
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Ceny bez DPH

1 122 133 144 5 6 7 8 9 10 11

HNĚDÝ HACCP

﻿Strukturovaná čepel 
zabraňuje lepení 
potravin na čepeli﻿Strukturovaná čepel 

zabraňuje lepení 
potravin na čepeli

–	 Polypropylénová rukojeť vyhovující normám HACCP. 
–	 Každý nůž je jednotlivě balený v PVC blistru.

Video

﻿HNĚDÝ - VAŘENÉ MASO
kód    délka 

(mm)
délka čepele 

(mm)
tloušťka 

(mm)
€

842669 1 Kuchařský nůž 320 180 2,5 4,70
842799 2 Kuchařský nůž 385 240 2,5 5,60
842966 3 Nůž na šunku a kebab  

s vroubkovanou čepelí
490 350 1,7 9,80

﻿ČERVENÝ - SYROVÉ MASO
kód    délka 

(mm)
délka čepele 

(mm)
tloušťka 

(mm)
€

842423 4 Tranšírovací nůž 285 150 2,5 5,60
842522 5 Filetovací nůž 300 150 0,9 4,90
842621 6 Kuchařský nůž 320 180 2,5 4,70
842720 7 Kuchařský nůž 385 240 2,5 5,60
842928 8 Nůž na šunku a kebab  

s vroubkovanou čepelí
490 350 1,7 9,10

﻿ŽLUTÝ - DRŮBEŽ
kód    délka 

(mm)
délka čepele 

(mm)
tloušťka 

(mm)
€

842539 9 Filetovací nůž 300 150 0,9 4,90
842638 10 Kuchařský nůž 320 180 2,5 4,70
842737 11 Kuchařský nůž 385 240 2,5 5,60

﻿MODRÝ - RYBY
kód    délka 

(mm)
délka čepele 

(mm)
tloušťka 

(mm)
€

842546 12 Filetovací nůž 300 150 0,9 4,90
842645 13 Kuchařský nůž 320 180 2,5 4,70
842744 14 Kuchařský nůž 385 240 2,5 5,60

76



Ceny bez DPH

15 16 17 18 19 20 21 22 2423 25 26 27 28

﻿FIALOVÝ - ALERGENY

﻿BÍLÝ - SÝR A CHLÉB

﻿ZELENÝ - OVOCE A ZELENINA

﻿Strukturovaná čepel 
zabraňuje lepení 
potravin na čepeli

﻿Strukturovaná čepel 
zabraňuje lepení 
potravin na čepeli

kód    délka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

tloušťka 
(mm)

€

842676 27 ﻿Kuchařský nůž ﻿320 ﻿180 ﻿2,5 4,70
842775 28 ﻿Kuchařský nůž ﻿385 ﻿240 ﻿2,5 6,55

kód    délka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

tloušťka 
(mm)

€

842256 15 Univerzální nůž s vroubkovanou čepelí 190 90 1,2 3,05
842355 16 Univerzální nůž s vroubkovanou čepelí 230 130 1,2 3,30
842553 17 Filetovací nůž 300 150 0,9 4,90
842652 18 Kuchařský nůž 320 180 2,5 4,70
842751 19 Kuchařský nůž 385 240 2,5 5,60
843055 20 Nůž na chléb, zoubkovaný  385 250 1,5 5,85
843154 21 Nůž na chléb, zoubkovaný 430 300 1,5 6,55

kód    délka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

tloušťka 
(mm)

€

842218 22 Univerzální nůž s vroubkovanou čepelí 190 90 1,2 4,00
842119 23 Univerzální nůž 205 100 1,2 3,30
842317 24 Univerzální nůž s vroubkovanou čepelí 230 130 1,2 4,45
842614 25 Kuchařský nůž 320 180 2,5 4,70
842713 26 Kuchařský nůž 385 240 2,5 5,60

ERGONOMICKÁ
PROTISKLUZOVÁ

RUKOJEŤ
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MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

–	 Nože Bambusovo Sanelli z řady Supra jsou určeny pro 
profesionální šéfkuchaře a řezníky

–	 Čepele vyrobené z vysoce kvalitní nerezové oceli NITRO-B,  
v níž příměs částic dusíku výrazně zlepšuje antikorozní 
vlastnosti a koncovou tvrdost po kalení

–	 Kolekce obsahuje ocílku, vidličku na maso a cukrářskou 
špachtli

–	 Ergonomické střenky z odolného plastu SEBS: pružného, 
odolného proti působení atmosférických faktorů, ozónu a UV

–	 Lze je sterilizovat, jsou vysoce odolné proti úderu a korozi
–	 Nejsou vhodné k mytí v myčce 
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Ceny bez DPH

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14

15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29
kód     tloušťka 

(mm)
﻿délka čepele  / 

﻿délka (mm)
€

S307.012 1

﻿Nůž na očištění

2,8 120/260 16,50
S307.014 2 3 140/280 17,00
S307.016 3 3 160/300 18,00
﻿S301.013 4 3 130/270 17,00
﻿S302.013 5 2 270 17,00
﻿S312.016 6 3 160/300 19,50
﻿S309.020 7

﻿Řeznický nůž
2,8 300/350 24,50

﻿S309.024 8 2,8 200/390 30,00
﻿S309.030 9 2,8 240/450 36,50
﻿S337.018 10 ﻿Sekáček  4 ﻿4 / 180 42,00
S347.024 11

﻿Nůž šéfkuchaře

2,5 240/390 28,50
S349.016 12 2 160/270 17,00
S349.020 13 2 200/340 20,50
S349.024 14 2,5 240/390 27,50
S349.026 15 2,8 260/410 31,50
﻿S349.030 16 2,8 300/450 36,00

kód     tloušťka 
(mm)

﻿délka čepele  / 
﻿délka (mm)

€

S350.018 17 ﻿Nůž Santoku
2 180/320 23,50

S350.020 18 2,5 200/340 25,50
﻿S356.028 19 ﻿Nůž na lososa 2 280/420 24,50
﻿S358.040 20 ﻿Plátkovací nůž 3 400/550 35,50
﻿S365.021 21 ﻿Nůž na pečivo 2 210/350 18,50
﻿S362.026 22 ﻿Nůž na dezerty 2 260/410 28,50
﻿S363.028 23 ﻿Nůž na pečivo 2 280/420 24,50
﻿S375.030 24 ﻿Vidlička na maso 7 145/300 36,50
﻿S682.011 25 ﻿Loupací nůž

1,3 110/230 5,60
﻿S683.009 26 1,3 90/210 5,60
﻿S690.014 27 ﻿Univerzální nůž 1,3 140/260 9,55
﻿S691.007 28 ﻿Nůž na zeleninu 1,3 70/190 5,35
﻿S018.030 29 ﻿Ocílka ﻿12 ﻿300 / 430 27,50

﻿ŘADA SUPRA
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MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

–	 Speciální provedení nožů Bambusovo Sanelli Supra – Supra 
Colore. Díky barevným rukojetím shodným s normou HACCP 
ještě lépe optimalizují práci v kuchyni a usnadňují důsledné 
používání nožů na stanovené druhy potravin – díky tomu lze  
v kuchyni snadno udržet sterilní pracovní podmínky shodné  
s hygienickými pravidly a podmínkami potravinové bezpečnosti, 
a tím i zajistit bezpečnost zákazníků konzumujících pro ně 
připravené pokrmy.

Barvy - kodifikace:
–	 ČERVENÁ: syrové maso

–	 ŽLUTÁ: maso nebo drůbež po tepelném zpracování (pečené, 
vařené)

–	 MODRÁ: ryby a plody moře
–	 ZELENÁ: ovoce a zelenina
–	 FIALOVÁ: zpracování potravin bez alergenů
–	 Čepele vyrobené z vysoce kvalitní nerezové oceli NITRO-B;
–	 Střenky z odolného plastu
–	 Barvy střenek odpovídají normě HACCP
–	 Kolekce obsahuje ocílku
–	 Nejsou vhodné pro mytí v myčce
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3 4 51 2 6 107 118 13129

Ceny bez DPH

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

S301.013Y 3 ﻿Nůž na očištění 3 130 270 17,00
S307.012Y 4 ﻿Nůž na očištění 2,8 120 260 16,50
﻿S349.026Y 5 ﻿Řeznický nůž 2,8 260 410 31,50

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

﻿S307.014P 12 ﻿Nůž na očištění 3 140 280 17,00
S349.030P 13 ﻿Řeznický nůž 2,8 300 450 36,00

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

﻿S309.020L 6 ﻿Řeznický nůž 2,8 200 350 24,50
S349.024L 7 ﻿Řeznický nůž 2,5 240 390 27,50
﻿S351.018L 8 ﻿Nůž na filetování ryb 1,3 180 310 20,00
﻿S691.007L 9 ﻿Nůž na zeleninu 1,3 70 190 5,35

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

﻿S301.015R 1 ﻿Nůž na očištění 3 130 290 17,50
﻿S307.016R 2 ﻿Nůž na očištění 3 160 300 18,00

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

﻿S350.018G 10 ﻿Nůž Santoku 2 180 310 23,50
﻿S682.011G 11 ﻿Loupací nůž 1,3 110 230 5,60

﻿ČERVENÝ - SYROVÉ MASO

﻿ŽLUTÝ - DRŮBEŽ

﻿MODRÝ - RYBY

﻿FIALOVÝ - ALERGENY

﻿ZELENÝ - OVOCE A ZELENINA

﻿ŘADA SUPRA COLORE
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11

MADE IN ITALY
MADE IN ITALY

Ceny bez DPH

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

﻿délka čepele 
(mm)

﻿délka 
(mm)

€

﻿H339.016 1 ﻿Nůž Usuba 3 160 290 58,00
H349.016 2 ﻿Nůž šéfkuchaře

2 160 290 37,00
H349.020 3 2 200 330 55,50
﻿H340.016 4 ﻿Nůž Deba 3 160 290 53,50
H341.021 5 ﻿Nůž Yanagi 

Sashimi
2 210 340 49,50

H341.024 6 2 240 370 52,50

﻿kód     ﻿tloušťka 
(mm)

﻿délka čepele 
(mm)

﻿délka 
(mm)

€

H341.027 7 ﻿Nůž Yanagi 
Sashimi

2 270 400 58,50
H341.030 8 2 300 430 79,00
H350.016 9 ﻿Nůž Santoku 2 160 290 57,50
H582.010 10 ﻿Univerzální nůž

2 100 200 25,00
H582.012 11 3 120 220 26,00

–	 HASAKI znamená v japonštině „Řezná hrana“, jde tedy  
o dokonalý název pro profesionální řadu nožů v japonském  
stylu firmy Bambusovo Sanelli

–	 Čepele nožů jsou vyrobeny ze speciálně modifikované nerezové 
oceli NITRO-B (X50CrMoVN15 / AISI440B) – v níž příměs částic 
dusíku výrazně zlepšuje antikorozní vlastnosti a koncovou 
tvrdost po kalení

–	 Tvrdost 57-58 HRC
–	 V souladu s japonskou technikou jsou nože broušeny 

jednostranně, díky čemuž potraviny přicházejí do kontaktu  
s čepelí pouze na chvíli – výskyt tření je redukován na minimum

–	 Dokonale vyvážené a během řezání pohodlné střenky byly 
vyrobeny ze syntetické pryskyřice POM, nýtované

–	 Nesmí se mýt v myčce
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841020

842003

842010

856413

842447 842454 842461 842485 842492

GE
RMAN STEEL • GERMAN STEEL 

• 

Ceny bez DPH

kód     ﻿délka čepele 
(mm)

﻿délka 
(mm)

€

﻿842447 1 ﻿Nůž na krájení, zahnutý ﻿60 ﻿170 3,50
﻿842454 2 ﻿Nůž na krájení, rovný ﻿70 ﻿180 3,50
﻿842461 3 ﻿Nůž na krájení, špičatý ﻿85 ﻿195 3,50
﻿842485 4 ﻿Steakový nůž, vroubkovaný ﻿117 ﻿227 3,50
﻿842492 5 ﻿Užitkový nůž ﻿105 ﻿215 3,50

﻿NŮŽ NA SÝR S DVOJITOU RUKOJETÍ
–	 Dlouhá, pevná čepel z nerezové oceli (válcovaný plech).
–	 Ergonomické rukojeti z polypropylenu.
–	 Nelze mýt v myčce nádobí.

kód tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

856413 3 380 655 18,00

﻿LOUPACÍ NOŽE, SADA 6 BAREV
–	 Polypropylénová rukojeť vyhovující normám HACCP.
–	 Sada 6 nožů různých barev: bílý, červený, modrý, zelený,  

černý a žlutý
–	 Vyrobeno z válcované oceli.

kód tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

842003 1,2 75 175 15,00
842010 2,5 90 185 15,00

﻿UŽITKOVÉ NOŽE
–	 Čepel vyrobená z německé nerezové oceli X50CRMoV-15.
–	 Rukojeť vyrobená z polypropylenu.
–	 Tloušťka čepele: 1,3 mm.
–	 Lze mýt v myčce nádobí.

﻿LOUPACÍ NŮŽ﻿
kód délka čepele (mm) délka (mm) €

841020 60 165 4,00

﻿ IP﻿
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GE

RMAN STEEL • GERMAN STEEL 
• 

Ceny bez DPH

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15

﻿kód   ﻿barva ﻿délka čepele 
(mm)

﻿€

841129 1
﻿Nůž Tourne﻿

﻿Černá ﻿(L)158 3,05
841532 2 ﻿Červená ﻿(L)158 3,15
841549 3 ﻿Zelená ﻿(L)158 3,15
841105 4

﻿Nůž na krájení
﻿Černá ﻿(L)180 3,05

841556 5 ﻿Červená ﻿(L)180 3,15
841563 6 ﻿Zelená ﻿(L)180 3,15
841136 7

﻿Nůž na rajčata
﻿Černá ﻿(L)214 3,30

841594 8 ﻿Červená ﻿(L)214 3,15
841600 9 ﻿Zelená ﻿(L)214 3,15

kód   barva délka čepele 
(mm)

€

841112 10
Špičatý nůž na 

krájení

Černá (L)192 3,05
841570 11 Červená (L)192 3,15
841587 12 Zelená (L)192 3,15
841617 13

Univerzální nůž
Černá (L)211 3,15

841624 14 Červená (L)211 3,15
841631 15 Zelená (L)211 3,15

﻿VYKRAJOVACÍ NOŽE
–	 Čepel z vysoce kvalitní chrom-molybden-vanadiové  

nerezové oceli (X50CrMoV15).
–	 Rukojeť z PP (polypropylenu).
–	 K dispozici ve 3 barvách: černá, červená, zelená.
–	 Lze mýt v myčce nádobí.
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841471841501 841518 841525 841488 841495

841228

841235

GE

RMAN STEEL • GERMAN STEEL 
• 

856406

Ceny bez DPH

﻿HORIZONTÁLNÍ UNIVERZÁLNÍ ŠKRABKA﻿
kód - délka čepele 

(mm)
mm €

841501 ﻿Černá 50 (L)110 4,90
841518 ﻿Červená 50 (L)110 4,90
841525 ﻿Zelená 50 (L)110 4,90

﻿UNIVERZÁLNÍ ŠKRABKA SE ZUBATÝM OSTŘÍM﻿
kód - délka čepele 

(mm)
mm €

841471 ﻿Černá 50 (L)175 4,90
841488 ﻿Červená 50 (L)175 4,90
841495 ﻿Zelená 50 (L)175 4,90

UNIVERZALNI ŠKRABKY
–	 Čepel je vyrobena z nerezové oceli.
–	 Rukojeť z PP (polypropylenu).
–	 K dispozici ve 3 barvách: černá, červená, zelená.
–	 Lze mýt v myčce nádobí.

﻿PEELER
–	 Pro použití v profesionálním stravování
–	 Vyrobeno z nerezové oceli
–	 Příčný model
–	 Pohodlná rukojeť
–	 Lze mýt v myčce nádobí

kód délka čepele (mm) délka (mm) €

841228 50 110 2,35

﻿PEELER
–	 Pro použití v profesionálním stravování
–	 Vyrobeno z nerezové oceli
–	 S pohyblivým ostřím
–	 Pohodlná rukojeť
–	 Lze mýt v myčce nádobí

kód délka čepele (mm) délka (mm) €

841235 50 150 2,80

﻿ŠKRABKA NA CHŘEST
–	 Tělo z nerezové oceli, čepele z nerezové oceli.
–	 Ergonomická rukojeť, dobře padne do ruky a umožňuje  

pohodlné používání.
–	 Součástí dodávky jsou štíty z PP (polypropylenu).
–	 Lze mýt v myčce nádobí.

kód délka čepele (mm) mm €

856406 43 200x50x(H)30 5,60
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1013.000

1555.000

1500.000

782590
856314

856307 856284

856420

Ceny bez DPH

﻿Integrovaný 
otvírák na láhve

﻿KUCHYŇSKÉ NŮŽKY
–	 Vroubkovaná čepel z nerezové oceli.
–	 Rukojeť z polypropylenu, uvnitř měkká.
–	 Další vroubkované hrany v rukojeti pro 

odstraňování uzávěrů z lahví.
–	 Nůžky lze rozložit na 2 části pro snadné 

čištění.
kód mm €

856284 (L)225 10,50

﻿KUCHYŇSKÉ NŮŽKY
–	 Vroubkovaná čepel z nerezové oceli.
–	 Rukojeť z polypropylenu, uvnitř měkká.
–	 Nůžky lze rozložit na 2 části pro snadné 

čištění.
kód mm €

856307 (L)200 7,95

﻿NŮŽKY NA DRŮBEŽ
–	 Karbonová ocel.
–	 S měkkou rukojetí.

kód mm €

856314 (L)240 11,50

﻿KUCHYŇSKÉ NŮŽKY
–	 Vroubkovaná čepel z nerezové oceli.
–	 Tvrdost: 54-55 HRC.
–	 Rukojeť z nylonu (PA6).
–	 Další vroubkované hrany v rukojeti pro 

louskání ořechů.
–	 Nůžky lze rozložit na 2 části pro snadné 

čištění.
kód mm €

1555.000 (L)200 17,50

﻿KUCHYŇSKÉ NŮŽKY
–	 Čepele s jemnými zoubky na řezné hraně 

vyrobené z nerezové oceli
–	 Tvrdost: 54-55HRC
–	 Ergonomické držadlo z nylonu (PA6)
–	 Čistá hmotnost: 0,081 kg

kód mm €

1500.000 (L)210 14,00

﻿NŮŽKY NA DRŮBEŽ
–	 Kompletně vyrobeno z nerezové oceli
–	 Tvrdost: 54-55 HRC
–	 Zakřivené čepele, spodní s ostrými 

řezacími zuby
–	 Díky ergonomickému držadlu s drsným 

povrchem nůžky dobře padnou do ruky
–	 S blokováním zabraňujícím náhodnému 

otevření nástroje
–	 Pružina usnadňuje plynulé zacházení  

s nůžkami
–	 Čistá hmotnost: 0,35 kg

kód mm €

1013.000 (L)250 48,50

﻿NŮŽKY NA PORCOVÁNÍ 
DRŮBEŽE
–	 Vyrobeno z nerezové oceli a hliníku.
–	 Odnímatelné.

kód tloušťka 
(mm)

délka čepele 
(mm)

délka 
(mm)

€

856420 3,5 100 265 14,50

﻿KUCHYŇSKÉ NŮŽKY
–	 2 břity z nerezové oceli: 1 vroubkovaný  

a 1 hladký.
–	 Rukojeť z polypropylenu.
–	 Obsahuje další zoubkované hrany pro 

praskací matice.
–	 Lze mýt v myčce na nádobí.

kód mm €

782590 (L)252 4,00
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229835 1721.000

856260

570715
856123

856437

Ceny bez DPH

﻿MANDOLÍNA NA LANÝŽE
–	 Dokonalý nástroj pro krájení lanýžů  

na plátky
–	 Hodí se také ke strouhání zeleniny,  

sýrů nebo čokolády
–	 Zoubkovaná čepel u nerezové oceli – 

tvrdost 55HRC
–	 Kryt ostří z nerezové oceli
–	 Nastavení ostří s pomocí šroubu
–	 Tloušťka řezu plátků: od 0,2 do 3 mm

kód mm €

229835 220x85 23,50
1721.000 220x85 31,50

﻿LIS NA ČESNEK
–	 Lis na česnek je solidně vykonán  

z jednoho kusu hliníku.
–	 POZNÁMKA: Není vhodný pro mytí  

v myčkách nádobí.
kód mm €

570715 175x30 7,70

﻿LIS NA ČESNEK
–	 Snadno se čistí.
–	 Odnímatelné části.

kód mm €

856123 180x25 9,55

﻿LIS NA ČESNEK
–	 Vyrobeno z nerezové oceli - odolné  

a snadno se čistí.
–	 Jeho zakřivený oblouk umožňuje rychlé  

a snadné drcení.
–	 Drcení více stroužků česneku najednou 

je možné díky jeho velikosti a mnoha 
otvorům v síťce.

–	 Hodí se i pro jiné produkty než česnek, 
například zázvor.

–	 Průměr otvoru: ø3 mm
kód mm €

856260 105x50 9,10

﻿KRÁJEČ NA ANANAS
–	 Centrální tyč vyrobená z nerezové oceli 18/0.
–	 Rukojeť vyrobená z ABS.
–	 Nelze mýt v myčce na nádobí.

kód mm €

856437 240x100x(H)240 8,40
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Ceny bez DPH

﻿9DÍLNÁ SADA NOŽŮ
–	 Vyrobeny z jednoho kusu tvrdé protiskluzovým  

oceli 3Cr13.
–	 Rukojeť z nerezové oceli 430 s protiskluzové 

gumovým povrchem.
–	 Díky nejvyšší kvalitě zpracování jsou nože odolné  

vůči korozi a poskytují dlouhodobou ostrost čepele.
–	 S bezpečnou, profilovanou rukojetí.
–	 Sada obsahuje: 

1 - Loupací nůž - 193 mm 
2 - Vykosťovací nůž - 285 mm 
3 - Nůž na pečivo - 333 mm 
4 - Dranžírovací nůž - 331 mm 
5 - Kuchařský nůž - 330 mm 
6 - Kuchařský nůž - 370 mm 
7 - Nůž Santoku - 336 mm 
8 - Brousek na nože - 340 mm 
9 - Vidlička na maso zakřivená - 320 mm 
10 - Praktický kufřík

kód mm €

975770 445x260x(H)65 69,50
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