KONVEKTOMATY

VYSOKORYCHLOSTNi PECiCi TROUBA CombiTurbo™

Navrzeno pro rizné koncepty Nevyzaduje pripojeni
stravovani k ventilaci % 40 e

’7 Snadna instalace

Kompaktni ———— ——————— Jednoduché pouZiti
rozmeéry

Zajistuje konzistenci
pripravovanych pokrmd
diky 20 vychozim receptim

Vybavena 3 technologiemi pro rychlé vareni: Teplotni rozsah: 93 °C-275 °C
mikrovinami, konvekci a impingementem Nastvave’mlvykon'u mikrovinné tro'uby: 9-100%
(proudy horkého vzduchu smérujici na Vtlacovani horkého vzduchu: 10 Grovni
vyrobek).
Burger
Croissanty Bagety s hranolky Kureci nugetky

374 @MHENDI



3 RUZNE TECHNOLOGIE =
UZASNE VYSLEDKY

Mikrovlny
Okamiity ohrev, zkracena doba pFipravy

Konvekce
Zvysuje efekt opékani

Tepelny impakt
Zvysuje vysledky opékani a opékani.

5 €301

VYSOKORYCHLOSTNIi PECicCi TROUBA 281277
COMBITURBO
- Pouzdro je vyrobeno z pozinkované oceli.
- 3rizné technologie umoziujici super rychlé tepelné oSetfeni:
- mikrovinné trouby
- konvekce
- topny ventilator (ukazuje priitok horkého vzduchu pfimo na
vyrobek].
- S dotykovou obrazovkou 7,8".
- Programovatelné, az 1024 receptd, kazdy se 6 fazemi tepelného
oSetreni.
- Teplotni rozsah: 93 °C az 275 °C.
- Rozsah nastaveni mikrovinné trouby: vykon 0-100 %
[s intervalem 10 %).
- Rozsah nastaveni konvekce: vykon 20-100 % (s intervalem 10 %).
- Casovat a2 10 minut na fazi, celkem 6 fazi.
- Vykon mikrovinné trouby: 1000 W.
- Vykon horkovzdu$né trouby: 2700 W.
- Port USB pro snadné nahrévani receptd.
- Vetné prislusenstvi:
- Pizza kamen
- Teflonové vlozky
- lopata z nerezové oceli
- Teflonovy perforovany kosik
- Mrizka s teflonovym povlakem
kéd \ W mm €
281277 230 3000 402x735x(H)608  5350,00

Ceny bez DPH “pHEND'
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KONVEKTOMATY

KONVEKCNi MIKROVLNNA TROUBA SPEEDOVEN X90

Vhodné pro rizné koncepty Nevyzaduje pripojeni

stravovacich sluzeb ventilace
’7 Snadna instalace

Pracuje 10krat rychleji
nez tradicni trouby

Zajistuje konzistenci
vsech pripravovanych
pokrmd diky 20
vychozim receptim

Snadné pouZiti, vsestranné vyuziti;
umozfiuje pripravu produktd/pokrmd

Vyuziva 3 technologie pro rychlé ve velmi kratkém Case

zpracovani: mikrovinné, konvekeni,

impingement (proudy horkého

vzduchu sméFujici na V)”FObek] Teplotnl' rozsah: 25 °C - 280 °C.
Rozsah nastaveni mikrovin: 0-100%.
Vtlaceni: 10 drovni

Burger
Croissanty Bagety s hranolky Kureci nugetky

376 MHENDI



3 RUZNE TECHNOLOGIE =
UZASNE VYSLEDKY

Mikrovlny
Okamzity ohrev, zkracena doba pripravy

Konvekce
Zvysuje efekt opékani

Tepelny impakt
Zvysuje vysledky opékani a opékani.

5 E3(1)

- Pouzdro je vyrobeno z nerezové oceli.

- Vnitfni rozméry komory: 305x305x(V)185mm.

- Vestavény katalyzator odstrariuje potrebu odsavace par - troubu
lze pouzivat na jakémkoli misté ihned po zapojeni do sité.

- Expresni zpracovani diky kombinaci 3 technologif:
- mikrovlnné trouby,
- konvekee,
- impingement/vynucené vareni vzduchem: na vyrobek jsou

vypoustény proudy zahatého vzduchu.

- Neni nutna predbézna Uprava produktu (Cerstvého i mrazeného)
- snizuji se ztraty produktu a doba pripravy.

- Funkce rychlého spusténi.

- 5" dotykovy ovladaci panel.

- Integrovany port USB pro nahravani receptd.

- S 20minutovym Casovacem.

- 20 vychozich receptd; moznost vytvofit az 1024 programd,
kazdy az s 15 kroky.

- Teplotni rozsah: 25-280°C.

- Rozsah nastaveni mikrovinné trouby: 0-100%.

- Impingement: 10 Grovni.

- Stupen vodotésnosti: IPX3.

281260

- Kompletni sada prislusenstvi:

- kulaty plech na pizzu,

- dérovany teflonovy ko$ (pro vafeni],

- kulata perforovana podlozka,

- grilovaci deska,

- lopatka na peceni.

- Jazyky operacniho systému: PolStina, anglictina, némcina,
holandstina, Spanélstina, francouzstina, italstina, rustina,

¢instina.
kéd \ U mm €
281260 220-240 3500  460x675x(H)é61  4910,00

808351 219744
VYSOKY PLECH DO TROUBY, NEPRILNAVY, VYSOKY PLECH DO TROUBY, NEPRILNAVY
VYZTUZENY K m ¢

kod mm € 219744 280x280x(H)15 30,00

808337 290¢1904(HI30 32,50

808351 290x190x(H)30 33,00

808344 290x290x(H)20 41,00
Ceny bez DPH “p HENDI 377




KONVEKTOMATY

229880

HORKOVZDUSNA TROUBA H100
Dva vysoce (inné ventilatory rovnomérné distribuuji horkyvzduch = Pouzdro je vyrobeno  nerezové oceli

- Odnimatelna chladna dotykova dvitka s dvojitym zasklenim.

- Castecné smaltovana komora s vnitfnim osvétlenim.

- Ohrev pomoci 2 topnych ¢lanku a 2 ventilatord.

- Nastavitelna teplota od 50 °C do 300 °C.

- Casovat: 0-120 min.

- Vhodné pro 4x tacy GN 1/1.

- Voditka mezi sebou v: 75 mm.

- Dodava se s panvi GN 1/1 65 mm a mrizkou GN 1/1.

kod \ w mm €

229880 230 3500 699x608x(H)550 556,00
237151 stojanprotroubu  690x480x(H)700 303,00

Vhodny pro ctyfi hlinikové plechy Dvojité sklo odolné vici teplu Vybaveno vnitfnim osvétlenim

378 qn HENDI Ceny bez DPH



229873

HORKOVZDUSNA TROUBA SE ZVLHCOVANIM

H100S Primé zvlhCovani

- Pouzdro je vyrobeno z nerezové oceli.

- Odnimatelna chladna dotykova dvitka s dvojitym zasklenim. T@l

- Castecné smaltovana komora s vnitfnim osvétlenim.

- Ohfev pomoci 2 topnych Elankd a 2 ventilatord.

- Nastavitelna teplota od 50 °C do 300 °C.

- Primé zvihcovani, rucné ovladané tlacitkem.

- Privod vody, ktery (ze pripojit k privodu vody vzadu.

- Casovat: 0-120 min.

- Vhodné pro 4x tacy GN 1/1.

- Voditka mezi sebou v: 75 mm.

- Dodava se s panvi GN 1/1 65 mm a mrizkou GN 1/1.

kod \ w mm €

229873 230 3500 699x608x(H)550 592,00
237151 stojanprotroubu  690x480x(H)700 303,00

Odnimatelné dvere usnadnuji ¢isténi Sklo zistava dostatecné chladné na dotek

Ceny bez DPH «p HENDI 379



KONVEKTOMATY

227060

HORKOVZDUSNA TROUBA H90
Dva vysoce Ucinné ventilatory rovnomérné distribuuji horky vzduch - Pouzdro z nerezové oceli.

- Dvere Cool touch s dvojitym sklem, které [ze pro snadné Cisténi
vyjmout.

- Castecné smaltovana komora s vnitFnim osvétlenim.

- Ohfev pomoci 2 topnych téles a 2 ventilatord.

- Nastavitelna teplota od 50 °C do 300°C.

- Casovac: 0-120 min.

- Vhodné pro & plechy o rozmérech 437x314 mm.

- Vodici liSty rozmisténé po: 70 mm.

- Dodava se se 4 zasobniky.

kod \ w mm &

227060 230 2670 595x624x(H]572 434,00
223468 stojanprotroubu  595x425x(H)700 272,00

801970 mfizka 433x338 14,00
943380 plech 437x314x(H)8 14,50
Vhodny pro ctyfi hlinikové plechy Dvojité sklo odolné vici teplu Vybaveno vnitfnim osvétlenim

380 qp HENDI Ceny bez DPH



438x315
227077

HORKOVZDUSNA TROUBA S ZVLHCOVANIM H90S

- Oplasteni z nerezové oceli, dvojité proskleni dvifek

- Sklo dvitek se nezahfiva, dvirka lze vyjmout a vnitrek tak snadno
vyCistit

- Komora je ¢astecné smaltovand, s osvétlenim

- Vytapéni pomoci dvou topnych téles a dvou ventilatord

- Teplotu lze nastavit v rozmezi 50 °C az 300 °C

- Funkce primeého zvlhcovani pomoci tlacitka, manualni

- Casova¢ od 0 do 120 minut

- Kapacita: 4 plechy 437x314 mm, vzdalenost mezi zasuvy: 70 mm

- Dodavano véetné 4 plechd

kod \ w mm €

227077 220-240 2670  595x595x(H)570 524,00
223468  stojanprotroubu  595x425x(H)700 272,00
801970 miizka 433x338 14,00
943380 plech 437x314x(HI8 14,50

Odnimatelné dvere usnadnuji ¢isténi Sklo zistava dostatecné chladné na dotek

Ceny bez DPH

MHENDI

PFimé zvlhcovani

Se svorkami pro snadné vyjmuti horkych plechd

381
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KONVEKTOMATY

[

= MODEL Vykonna topna télesa, vietné Odolné funkéni

grilovaciho topného télesa v horni knofliky
Casti komory.

225929
bx Komora je vyrobena

GN2/3 z nerezové oceli 18/8

Silna konstrukce

HORKOVZDUSNA PARNi TROUBA

S GRILEM 4X GN 2/3

- Vysoce kvalitni télo z nerezové oceli.

- Komora vyrobend z nerezové oceli 18/8.

- Rucni ovladaci panel s knofliky pro funkci, teplotu,
¢as a mnozstvi pary.

- Ma funkee pro rozmrazovani, predehfivani, horkovzdusny ohrev,
grilovani, paru nebo kombinaci téchto funkei.

- Teplotu lze nastavit az na 280°C.

- Casovat lze nastavit na 120 minut.

- Horkovzduné peceni pomoci 2 topnych €lankd a jednoho
ventilatoru.

- S hornimi topnymi ¢lanky grilu.

- Trouba pojme 4 plechy GN 2/3, vzdalenost mezi plechy je 70 mm.

- Dodava se s 1 mfizkou GN 2/3. 224823
- Horkovzdusné peceni 3 kW, gril: 1,8 kW.
- Komorové ohfivace: spodni 1,6 kW, horni 0,7 kW. PODSTAVEC POD PEC S GRILEM 4X GN 2/3
- Nastavitelné nozicky od 55 do 75 mm. - Kompatibilni's troubou 225929.
kod \ w mm € kod mm €
225929 230 3000 625x585x(H)590 1430,00 224823 580x390x(H)750 279,00

382 «D HENDI Ceny bez DPH



KONVEKCNi TROUBY 429X345 MM

- Télo a pecici komora jsou vyrobeny z nerezové oceli AlSI 304. [soucasti sady, vyrobeno z hliniku).
- Sklenéné dvere, dvouvrstvé, s gravitacnim vétranim, otevirané - Stupen vodotésnosti: IPX 3.
shora. - Teplotni rozsah: do 260 °C.
- Chlazeni ovladacich prvkd. - Topny vykon se zvysil na 3,1 kW.
- Ochrana proti prehrati. - EKF423NTUD - vybaveno portem USB - pro nahravani
- Kapacita komory: 4 zasobniky o rozmérech 429x345x(V)9 mm dat HACCP.
2 ROKY
ZARUKA
EKF423NU
X
429x345
kod EKF423NP EKF423NU EKF423NTUD EKF423NM
type konvekéni s vlhkosti s vlhkosti multifunctional
ovladani elektromechanické elektromechanické dotykovy ovladaci panel elektromechanické
- neprima para, rucn, prima para - elektronicky 8 rezimi: statické peceni
ovladana tlacitkem, fizené stfikani vody pfimo  [horni ohfev, spodni ohfev,
bez postfiku topnych téles  na ventilator, programovatelné: - oba ohfevy), statické peceni
(nadoba umisténa 99 programd po 4 krocich, s konvekef, grilovani, grilovani
za deflektorem) dotykovy ovladaci panel s konvekci, konvekéni pecent,
s barevnymi ikonami rozmrazovani.
termostat 100°C az 260°C 100°C az 260°C 30°C az 260°C 100°C az 260°C
vzdalenost mezi 74 mm 74 mm 74 mm T4 mm
plechy
vnéjsi rozméry 590x709x(H]589 mm 590x709x(H]589 mm 590x709x(H]589 mm 590x709x(H)589 mm
1 ventilator s funkei
pocet ventilatord 1 nevratny ventilator 1 nevratny ventilator automatické reverzace, 1 nevratny ventilator
se 2 rychlostmi
vykon/napéti 3,1 kW/230V 3,1kW/230V 3,15 kW/230V 2,6 kW/230V
hmotnost 33kg 34 kg 38kg 36,4 kg
€ 772,00 982,00 1560,00 917,00
STOJAN
kod 224670 224670 224670 224670
8 parli vodicich it na podnos 435x345, rozm. 540x460x700 mm
€ 196,00 196,00 196,00 196,00

Ceny bez DPH “p HENDI 383




KONVEKTOMATY

KOMBINOVANA PEC S ODVLHCOVANIM, ELEKTRICKA

- Télo a pecici komora jsou vyrobeny z nerezové oceli AISI 304. - Kapacita komory: 4 zasobniky GN 1/1 (nejsou soucasti sady).
- Robustni podbéhy ve tvaru pismene L. - Stupen vodotésnosti: IPX 3.

- Sklenéné dvere, dvouvrstvé, s gravitacnim vétranim, - Teplotni rozsah: do 260 °C.
otevirané shora. - Funkce predehrevu az do 180 °C.
- Pfim4 para, 5 stupiid, regulace pomoci knofliku. - Rozte¢ podbéhl zésobniku: 73 mm.
- Chlazeni ovladacich prvkd. - EKF411NTUD - vybaveno portem USB - pro nahravani dat
- LED svétlo. HACCP.

- Ochrana proti prehrati.

2 ROKY

ZARUKA

EKF411NUD
bx
GN 1/
kod EKF411NUD EKF411NTUD
type s vlhkosti s vihkosti
ovladani elektromechanické dotykovy ovladaci panel

piimé para, 5 stupfd,
regulace pomoci knofliku.

piimé para, 10 stupiid, elektronicky fizend,
programovatelné: 99 programd, kaZdy ve 4 krocich,
dotykovy ovladaci panel s barevnymi ikonami

termostat 100°C az 260°C 30°C az 260°C
vzdalenost mezi plechy 73 mm 73 mm
vnéjsi rozméry 784x752x(H)634 mm 784x752x(H)634 mm
2 ventilatory 2 ventilatory s funkci automatickeé reverzace,

pocet ventilatord

s funkci automatické reverzace.

2 rychlosti (hlavni a snizend)

vykon/napéti 6,4 kW/400V 6,4 KW/400 V
hmotnost 58 kg 58 kg
€ 2050,00 2430,00
STOJAN
kod 224441 224441
6 pard vodicich lidt na podnos GN 1/1, rozm. 790x520x700 mm
€ 256,00 256,00
384 MHENDI Ceny bez DPH



KONVEKCNI PEKARSKE PECE S VLHKOSTI 600X400 MM

- Télo a pecici komora jsou vyrobeny z nerezové oceli AISI 304. - Ochrana proti prehrati.
- Robustni podbéhy ve tvaru pismene L. - Kapacita komory: 4 zasobniky o rozmérech 600x400 mm
- Sklenéné dvere, dvouvrstvé, s gravitatnim vétranim, [nejsou soucasti sady).
otevirané shora. - Stupen vodotésnosti: IPX 3.
- Nepfima para, rucni, ovladana tlacitkem, bez postriku topnych - Teplotni rozsah: do 260 °C.
téles [nédoba umisténa za deflektorem). - Rozte¢ podpér zasobnikd: 73 mm.
- Chlazeni ovladacich prvkd. - EKF464NTUD - vybaveno portem USB - pro nahravani dat HACCP.
- LED svétlo.
2 ROKY
ZARUKA
EKF464NUD
Tk
600x400

kod EKF464N EKF464NUD EKF464NTUD

type s vlhkosti s vlhkosti s vlhkosti

ovladani elektromechanické elektromechanické dotykovy ovladaci panel

nepfima para, rucni, ovladana piima péra - voda stfiké pfimo  piima péra, 10 stupid, elektronicky
tlacitkem, bez postfiku topnych téles na ventiltor, 5 stupfid, fizend, programovatelné: 99 programd,
[nédoba umisténd za deflektorem) reguluje se knoflikem kazdy ve & krocich, dotykovy ovladaci
panel s barevnymi ikonami

termostat 100°C az 260°C 100°C az 260°C 30°C az 260°C

vzdalenost mezi plechy 73 mm 83 mm 83 mm

vnéjsi rozméry 783x755x(H)634 mm 783x755x(H)634 mm 783x755x(H)634 mm

podet ventilitord 2 nevratné ventitory 2ventilg’torysfunkci 2ventilétorysfunkciautomatické

automatické reverzace reverzace, 2 rychlosti

vykon/napéti 3,4 kW/230V 6,4 kW/400V 6,4 kKW/400V

hmotnost 58 kg 58 kg 58 kg

€ 1520,00 2020,00 2200,00

STOJAN

kod 224434 224434 224434

6 part vodicich it na podnos 600x400, rozm. 760x520x700 mm
€ 244,00 244,00 244,00

Ceny bez DPH “p HENDI 385




KONVEKTOMATY

KONVEKTOMAT - EVOLUTION NEXT 5 X GN 2/3, ELEKTRICKA
S PRIMYM STRIKANIM, S ELEKTROMECHANICKYM OVLADANIM

Doporuceno pro poutziti v profesionalnich cateringovych
zafizenich, zejména v otevienych kuchynich, kavarnach,
barech a jidelnach.

- Elegantniitalsky design.

Mala $itka (55 cm) umozfiuje umistit spotfebic také do maljch
prostor, napr. v obchodé nebo na Cerpaci stanici.

- Komora vyrobena zcela z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 304.

Vyjimatelna posuvna voditka pro nadoby GN.
Dvojité, Zaruvzdorné sklo s tésnénim.

Para se vytvari primo strikanim vody na ventilator.
Snadné Cisténi.

- Dvere s pravymi zavésy.

Interni, energeticky Usporné LED osvétleni.

386 MHENDI

2 ROKY

ZARUKA

o[58

4

&

EXTRA
UZKE

POUZE 55 CM

5x
GN2/3
kod EKF523NUD
vzdalenost mezi 80
mm

vodicimi listami
vnéjsi rozméry
pocet ventilatord
se zpétnym chodem

550x754x(H]662 mm
1

termostat 100-270°C
vykon/napéti 3,2kW/230V
hmotnost 40kg
€ 1730,00
PODSTAVEC
kod 237971

6 parQi vodicich List

na podnos GN 2/3

rozm. 550x465x(H)700 mm

€ 317,00

- Vodni pFipojka: délka 3/4".

- Vystup odpadu: primér 30 mm.

- VnitFni vypousténi.

- Poloautomatické prani jako doplnék.

- Produkt je k dispozici také v namofni verzi s upravenym
napétim a bezpe¢nostnimi funkcemi.

- 1 ventilator s automatickym vracenim.

- Vodéodolna trida: IPX4.

- Jednoduché elektromechanické ovladani - ze nastavit
teplotu, dobu peceni a Uroven napafovani.

- Pét kroku fizeni Grovné pary: 0-100 %.

- Snadné ovladani teploty termostatem.

- Individualni kontrolka funkce.

Ceny bez DPH



KONVEKTOMAT - EVOLUTION NEXT 5 X GN 2/3, ELEKTRICKA
S PRIMYM STRIKANIM A DOTYKOVYM OVLADACIM PANELEM

EXTRA
UZKE

POUZE 55 CM

2 ROKY

ZARUKA

IN
e

|88 |«

4 W

6N 2/3
kod EKF523NTUD
vzdalenost mezi 80
vodicimi listami mm
vn&jsi rozméry 550x754x(H)662 mm
pocet ventilatord 1
se zpétnym chodem
termostat 30-270°C
vykon/napéti 3,2kW/230V
hmotnost 40 kg
£ 2200,00
PODSTAVEC
kod 237977
6 pard vodicich list
ng podnos GN 2/3 l@l
rozm. 550x465x(H)700 mm
€ 317,00
- Doporuceno pro pouziti v profesionalnich cateringovych - Vnitfni vypousténi.
zafizenich, zejména v otevienych kuchynich, kavarnach, barech - Poloautomatické prani jako doplnék.
a jidelnach. - Produkt je k dispozici také v namorni verzi s upravenym
- Elegantnfitalsky design. napétim a bezpecnostnimi funkcemi.
- Mala $ifka (55 cm) umoziiuje umistit spotiebi¢ také do malych - Vodéodolna trida: IPXé4.
prostor, napf. v obchodé nebo na Cerpaci stanici. - Uzivatelsky privétivy dotykovy ovladaci panel.
- Komora vyrobené zcela z vysoce kvalitni nerezové oceli AISI 304. - 99 potencialnich programd pFipravy jidel.
- Vyjimatelna posuvna voditka pro nadoby GN. - Snadné ovladani teploty pomoc digitalni sondy.
- Dvojité, zaruvzdorné sklo s tésnénim. - Funkce predehrati s ruénim nastavenim.
- Pdra se vytvari primo stiikanim vody na ventilator. - Funkee odlozeného startu (az 24 hodin).
- Snadné Cistént. - Rozsah teplot: 30-270°C. Kontrola Grovné pary v nasledujicim
- Dvere s pravymi zavésy. rozsahu: 10-100 %.
- Interni, energeticky Gsporné LED osvétlen. - Sonda stiedu a drzék sondy [volitelné).
- Vodni pripojka: délka 3/4". - Kromé toho: konfigurace rucniho prani.

- Vystup odpadu: primér 30 mm.
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RUKAVICE

- Ochranné rukavice Hendi jsou certifikované osobni ochranné Ochrana proti tepelnym rizikim
prostiedky a spliiuji poZadavky NARIZENI EVROPSKEHO Rukavice chranici pied tepelnym nebezpedim jsou
PARLAMENTU A RADY (EU) 2016/425 ze dne 9. bfezna 2016 oznaceny piktogramem a Cisly popisujicimi stupen
0 osobnich ochrannych prostredcich a zruseni smérnice TIXKRX poskytované ochrany, napf.:
Rady 89/686/EHS. Nafizeni definuje kategorie nebezpecnosti Prvni ¢islice oznacuje vlastnosti pfi hofeni, druha
I'aZ Il a stanovuje metody a pozadavky na certifikaci pro kazdou odolnost vii kontaktnimu teplu, tfeti odolnost proti
kategorii. Ochranné rukavice Hendi jsou ochranné pomdcky konvekénimu teplu a ctvrta odolnost proti radiacnimu
kategorie II. teplu, pata odolnost proti malému mnoZstvi

- Nesou znacku CE jako certifikované osobni ochranné prostredky. roztaveného kovu, Sesta odolnost proti vétsimu

- VSechny nase rukavice spliuji pozadavky obecné normy EN 420 mnozstvi roztaveného kovu.

(Ochranné rukavice - Véeobecné pozadavky a zkusebni metody).

Poskytuji

- tepelnou ochranu podle normy EN 407 pro ochranné rukavice
ajinou ochranu rukou proti tepelnym rizikiim [teplo anebo poZzér)

c

BAVLNA - 2 KS
- Tepelné odolny do 250 °C po dobu 15 sekund.
kod baleno po mm
556603 2 (L350

SKLOLAMINATOVE - 2 KS
- Tepelné odolny do 250 °C po dobu 15 sekund.
kéd baleno po mm

556627 2 (L1360

RUKAVICE DO TROUBY - 2 KS
- Extra dlouhé pro ochranu predlokti.
- Tepelné odolny do 250 °C po dobu 15 sekund.

kod baleno po mm
556610 2 (L)380
Ceny bez DPH

DEK
=)0

vz

0

43

9.10 556603

(®)

®EK
=)0

vz

556627 ,@‘

21,50 ial Y

DEK
=)0

556610
¢ 43

14,00 M o
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€KQ' KONVEKTOMATU MILLENNIAL
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Airflowlogic™

Zcela Inovativni pistup, v rémci néhoz doslo

ke kompletnimu prepracovani deflektoru (krytu
ventilatoru). Vysledkem je lepsi cirkulace vzduchu,
ktera pomaha v dosazeni nejlepsich hodnot pri
rovnomérném vareni na kazdé Urovni a na kazdém
misté nadoby GN nebo plechu 600x400 mm. Vybér
konvektomatu Millennial s patentem Airflowlogic™
je szka na nejvy$si kvalitu zpracovani pokrmd.

Drylogic™

Inovativni systém vysouseni komor konvektomatu.
Diky neustalé kontrole naprogramovanych
parametrd maji konvektomaty Millennial TS
plnou kontrolu nad udrzovanim optimalni
vlhkosti v komore.

Specialni pocitacem rizeny ventil kontroluje
vyménu vzduchu v komore a odstranuje
prebytecnou vlhkost.

MHENDI



Humilogic™

Novy systém zvlhcovani, ktery spociva

v dodavani vody primo z ventilatoru.

ZaruCuje maximalni uroven vlhkosti a vyrazné
nizsi spotrebu vody. Para pronika hluboko do
zpracovavanych pokrmd a zddrazfiuje jejich
pFirozenou chut a viini. Humilogic™ nabizi
feseni nejlepsim géfkucharim, ktefi na svou
praci maji ty nejvyssi naroky.

Automaticky Systém Myti

Standardni vybava véech konvektomatd, 4 myci
programy: ECO, NORMALNI, INTENZIVNI,
OPLACHOVANI, prizptisobené riznym Grovnim
znecCisténi komory. Nova Gsporna myci hlavice
snizuje spotrebu vody az o 30%. Nesetfite jen
vlastni penize, ale také Zivotniho prostredi.

3 verze ovladani:

Millennial Smart

- elektromechanické za pomoci
3 tladitek

Millennial Black Mask

- 7palcovy, Cernobily dotykovy
ovladaci panel

Millennial Touch Screen

- 7palcovy, barevny, dotykovy
ovladaci panel TFT

MHENDI
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KONVEKTOMATY MILLENNIAL SMART GASTRO PRO GA§TRONOMICKE PROVOZY .
AMILLENNIAL SMART BAKERY PRO CUKRARNY A PEKARNY, ELEKTROMECHANICKE
OVLADANI, VERZE NA ELEKTRINU I NA PLYN

2 ROKY

ZARUKA

KONVEKTOMATY

392

OVLADACI PANEL:

Nastaveni ¢asu v rozsahu od 10 do 120 minut
nebo NON STOP provoz

Nastaveni tepoty v rozsahu od 100 °C do 270 °C
u elektrické verze a v rozsahu od 100 °C

do 260 °C u plynové verze

5stupnové nastaveni parniho rezimu komory

- Rada velmi snadno ovladatelnjich konvektomatd Millennial
Smart.

- Kategorie konvektomat(i Smart Gastro pro Gastronomii -

s mensi pecici komorou vybavenou zasuvy pro nadoby GN 1/1.

Kategorie konvektomat Smart Bakery pro cukrarstvi

a pekarstvi - s vétsi pecici komorou vybavenou zasuvy na plechy

600x400 mm.

Siroké nabidka konvektomatd, 4 velikosti pro kazdou kategorii,

moznost pripravit 72 az 480 jidel denné.

VSechny konvektomaty jsou k dispozici v elektrické a plynové

verzi.

- Elektromechanické ovladani pomoci 3 voli¢d. Nastaveni

Skoleni. Moznost pripravy jidel pomoci suchého tepla, horkého
vzduchu nebo 5stupriového parniho rezimu. Ve v konvekéni
funkei.

- Para se vytvari pomoci piimého vstfikovani vody s Sstupriovym
nastavenim Grovné napareni

- Bezpecnostni dvifka - omezeni Ghlu otevieni pFi 60°, 90°, 120°
a 180° chrani obsluhu pred popalenim pfi nekontrolovaném
otevreni dvitek

- Dvojité proskleni dvitek komory a LED osvétleni pro snadnéjsi
kontrolu procesy uvnit konvektomatu

- Gravitacni chlazeni vnéjSiho skla konvektomatu pro zvySeni
bezpecnosti personalu

- Pohodlna tdrzba vnitrniho skla dvirek diky snadnému otevirani

- Tésnéni dvirek v oplasténi konvektomatu je z hrubého silikonu,
ktery je odolny vici vysokym teplotam. Tésnéni ze snadno
vyménit, neni nutné volat specializovany servis

- Odizolované oplasténi konvektomatu nejen Setfi elektrickou
energi, ale také zvySuje bezpecnost kuchynského personalu

- Diky odkapavaci vanicce pod dvitky nedochazi ke kapani

MHENDI
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kondenzované pary primo na podlahu. Sucha podlaha pod a pred
konvektomatem je zarukou bezpe¢nosti prace personalu.

- Komora konvektomatu je vyrobena z vysoce kvalitni nerezové
oceli AISI 304

- Lisovana pecici komora se snadno udrzuje diky zaoblenym rohdm

- Oplasténi z nerezové oceli

- Stupen kryti: IPX4 - elektrické verze, IPX3 - plynové verze.

- Diky stavitelnym nozkam lze konvektomat postavit do idealni
polohy. Spravna poloho primo ovliviuje provoz zafizeni.

- Vyzadované pripojeni k elektrické siti, upravené vodé, kanalizaci

PLYNOVE KONVEKTOMATY:

- tovarné nastavené na zemni plyn ZP50 (polské oznaceni),
tedy G20 (oznaceni evropské)

- jsou dodavany vcetné trysek na propan-butan

- plynova pripojka: 1/2"
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KONVEKTOMATY MILLENNIAL SMART GASTRO PRO GASTRONOMICKE

PROVOZY
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Elektricky

kod

vzdalenost mezi
vodicimi listami
vnéjsi rozméry
pocet ventilatord
se zpétnym chodem
vykon/napéti
hmotnost

€

PODSTAVEC

kod

rozmery

$

Plyn

kod

vzdalenost mezi
vodicimi liStami
vnéjsi rozméry
pocet ventilatord
se zpétnym chodem
plynovy vykon
vykon/napéti
hmotnost

€

PODSTAVEC

kod

rozmery

394

z cateringovou

pumpou
5x 5x Tx
GN1/1 GN1/1 GN1/1
MKF511S MKF511SKKPU MKF711S
68 mm 68 mm 68 mm

730x784x(H)700 mm
1

7,8 KW/400V
78 kg
2520,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 pard vodicich list
na nadoby GN 1/1

344,00

5x
GN1/1

MKF511GS
68 mm
730x855x(H)801 mm
1

93 KW
300 W/230V
89 kg
4500,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 pard vodicich ligt
na nadoby GN 1/1

344,00

730x784x(H)700 mm

7,8 KW/400V
78 kg 9% kg
2670,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 pard vodicich List
na nadoby GN 1/1

344,00

2

2950,00

229521

344,00

Tx
GN1/1

MKF711GS
68 mm
730x855x(H)951 mm
2

13,5 kW
500 W/230V
108,5 kg
5620,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 parQ vodicich List
na nadoby GN 1/1

344,00

MHENDI

10,4 kW/400 V

610x560x(H)770 mm
5 pard vodicich List
na nadoby GN 1/1

11x 20x

GN1/1 kéru -GN 1/1
MKF1111S MKF2011S

68 mm 66 mm

730x784x(H)850 mm  730x785x(H)1130 mm  930x971x(H)1900 mm

2 4
15,4 kW/400 V 31 KW/400 V
1138 kg 27,2 kg
4290,00 9830,00
PRIDAVNY vOziK PRO TROUBY
220795 EKCR20TC

610x560x(H)620 mm ~ 660x560x(H)1704 mm
5 parQ vodicich list 20 pard vodicich list
na nadoby GN 1/1 na nadoby GN 1/1
349,00 2720,00

11x
GN1/1

MKF1111GS
68 mm
730x855x(H)1231 mm
8

17,5 kW
700 W/230V
141 kg
6490,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 parQ vodicich List
na nadoby GN 1/1

349,00

Ceny bez DPH



KONVEKTOMATY MILLENNIAL SMART BAKERY PRO
CUKRARNY A PEKARNY

PLECH
600x400

4

. bx 6x 16x
Elektricky 600400 6001400 Karu - 600x400
kod MKF464S MKF664S MKF1064S MKF1664S
vzdalenost mezi
vodicimi listami §0mm §0mm §0mm
vnéjéi rozmeéry 850x1044x(H)700 mm 850x1035x(H)850 mm 850x1035x(H)1130 mm 930x1041x(H)1900 mm
poEet'veqtila'torﬁ 1 ) 4
se zpétnym chodem
vykon/napéti 7,8 kW/400 V 10,4 KW/400 V 15,5 KW/400 V. 31 kW/400 V
hmotnost 92,4 kg 108,2 kg 247,2kg
€ 2750,00 3300,00 10600,00
PODSTAVEC PRIDAVNY VOZiK PRO TROUBY
kod 229538 229538 EKCR16TC
rozméry 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)620 mm 740x560x(H)1704 mm
5 pard vodicich list 5 pard vodicich List 5 péard vodicich list 16 pard vodicich Ligt
na plechy 600x400 mm na plechy 600x400 mm na plechy 600x400 mm na plechy 600x400 mm
€ 354,00 354,00 2600,00
PLECH
600x400
\6 [A 6 10
X X X
Plyn 6001400 600400 6001400
kod MKF464GS MKF664GS MKF1064GS
vadalenost mezi 80 mm 80 mm 80 mm
vodicimi listami
vnéjsi rozméry 850x1041x(H)801 mm 850x1041x(H)951 mm 850x1041x(H1231 mm
poEet'vel)tila'torﬂ 1 ) 3
se zpétnym chodem
plynovy vykon 9,3 kW 13,5 kW 17,5 kKW
vykon/napéti 300 W/230V 500 W/230 V 700 W/230 V
hmotnost 102 kg 123 kg 158 kg
€ 4500,00 5890,00 6490,00
PODSTAVEC
kod 229538 229538 220894
rozméry 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)770 mm 710x640x(H)620 mm
5 parQ vodicich Ligt 5 pari vodicich List 5 parQ vodicich Ligt
na plechy 600x400 mm na plechy 600x400 mm na plechy 600x400 mm
€ 354,00 354,00 354,00
Ceny bez DPH “p HENDI 395
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KONVEKTOMATY MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO PRO GA§TRONOMICKE PROVOZY .
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OVLADANI, VERZE NA ELEKTRINU I NA PLYN
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ELEKTRONICKY 7PALCOVY DOTYKOVY
OVLADACI PANEL - diky elektronickému
ovladan lze velmi presné nastavit pozadované
parametry vareni. Vsechny funkce a moznosti
se zobrazuji pomoci ¢isel nebo ikon.

Rada modernich konvektomatd Millennial Black Mask. Nazev
neni ndhodny - cerny 7palcovy dotykovy ovladaci panel pfi
vypnuti zcela zmizi na pozadi cerné obruby dvitek konvektomatu.
Kategorie konvektomat{i Black Mask Gastro pro Gastronomii

- s mensi petici komorou vybavenou zasuvy pro nadoby GN 1/1.
Kategorie konvektomat(i Black Mask Bakery pro cukréfstvi

a pekar'stvi - s vétsi pecici komorou vybavenou zasuvy na plechy
600x400 mm.

Siroké nabidka konvektomatd, 4 velikosti pro kazdou kategorii,
moznost pripravit 72 az 480 jidel denné.

Vsechny konvektomaty jsou k dispozici v elektrické i plynove verzi.

1-BODOVA SONDA - Thodova sonda ke zjisténi a méfen teploty
uvniti pripravovaného pokrmu.

Ovladaci panel konvektomat( Millennial Black Mask nabizi celou
fadu velmi zajimavych a inovativnich funkef:

AUTOMATICKY SYSTEM MYTI - [volitelna vybava - instalace je
mozné pouze primo z vyroby), Standardni vybava elektrickych
konvektomatd Gastro a Compact. 4 myci programy: ECO,
NORMALNI, INTENZIVNI, OPLACHOVANI, pfizplisobené riiznym
Grovnim znecisténi komory. Nova Usporna myci hlavice snizuje
spotrebu vody az 0 30 %. Nesetrite jen vlastni penize, ale také
Zivotniho prostredi. Volitelnd vybava plynovych konvektomatd.

Airflowlogic™ - Zcela Inovativni pristup, v ramci
néhoz doslo ke kompletnimu prepracovani deflektoru
[krytu ventilatoru). Vysledkem je lepsi cirkulace
vzduchu, kterd pomaha v dosazeni nejlepsich

hodnot pfi rovnomérném vareni na kazdé Grovni

a na kazdém misté nadoby GN nebo plechu

600x400 mm. Vybér konvektomatu Millennial

s patentem Airflowlogic™ je sazka na nejvyssi

kvalitu zpracovani pokrmd.

Humilogic™ - Novy systém zvlhcovani, ktery spociva
v dodavani vody primo z ventilatoru. Zarucuje maxi-
Péra pronika hluboko do zpracovévanych pokrm{

a zdlraziuje jejich prirozenou chut a vlni. Humilogic™
nabizi feseni nejlepsim $éfkuchartm, ktefi na svou
praci maji ty nejvyssi naroky.

PRE-HEATING - predehrati komory konvektomatu na vyssi
teplotu (az 0 30 °) nez jaka byla plvodné nastavena

HOLDING - udrZovani optimalni teploty pokrmu po dokonceni
cyklu vareni

COOLDOWN - rychlé zchlazeni komory konvektomatu pro
potreby dalsho pripravovaného pokrmu, ktery vyzaduje odlisné
teplotni parametry, nez jaké jsou aktualné v komore

Port USB pro snadné a rychlé stahovani a nahrévani receptd
a Udajli systému HACCP

PROOFER - konvektomat funguje jako kynarna - tuto funkci
urcité oceni cukrarny ¢i pekarny

HOLDING CABINET - konvektomat funguje jako banketni vozik,
udrzuje optimalni servirovaci teplotu a vihkost pokrmd do
okamaziku jejich vydeje.

Odlozeny start konvektomatu az o 24 hodin - pfi pFichodu
personalu do prace bude jidlo ¢i konvektomat zcela pfipraven
Kucharka se stovkou receptd, u kazdého receptu lze nastavit
10 po sobé jdoucich kroki

3 rychlosti ventiltoru, maximalni 2800 ot./min, minimalni
1500 ot./min

Viykon ventilatoru: normalni, polostaticky, polovicni vykon
Vareni's vyuzitim funkce DELTAT
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- 10stupriova regulace naparovani konvektomatu vyménit, neni nutné volat specializovany servis
- Nastaveni teploty v rozmezi 30 °C - 270 °C u elektrické verze - Odizolované oplasténi konvektomatu nejen Setfi elektrickou
a30°C - 260 °C u plynové verze. energii, ale také zvySuje bezpecnost kuchynského personalu
- Nastaveni provozni doby: az 11 h a 59 min nebo nepretrzity - Diky odkapavaci vanicce pod dvitky nedochazi ke kapani
NON STOP provoz kondenzované pary primo na podlahu. Sucha podlaha pod a pred
- Moznost zaznamenani dne a aktualni hodiny konvektomatem je zarukou bezpe¢nosti prace personalu.

. . - Komora konvektomatu je vyrobena z vysoce kvalitni nerezové
OSTATNI VLASTNOSTI KONVEKTOMATU MILLENNIAL BLACK MASK: oceli AISI 304

- Bezpecnostni dvifka - omezeni Ghlu otevieni pfi 60°, 90°, 120° - Lisovana pecici komora se snadno udrZuje diky zaoblenym rohlim
a 180° chrani obsluhu pred popalenim pri nekontrolovaném - Oplasténi z nerezové oceli
otevieni dvitek - Stupen kryti: IPX4 - elektrické verze, IPX3 - plynové verze

- Dvojité proskleni dvitek komory a LED osvétleni pro snadnéjsi - Diky stavitelnym nozkam lze konvektomat postavit do idealni
kontrolu procesti uvniti* konvektomatu polohy. Spravna poloho primo ovliviuje provoz zafizeni.

- Gravitacni chlazeni vnéjSiho skla konvektomatu pro zvySeni - Vyzadované pripojeni k elektrické siti, upravené vodé, kanalizaci
bezpecnosti personalu .

- Dvirka se zavésy na pravé strané. Moznost objednani PLYNOVE KONVEKTOMATY:
konvektomatu se zavésy na levé strané - piplatkova verze. - tovarné nastavené na zemni plyn G20 (oznaceni evropskeé)
Moznost realizace pouze ve vyrobé. Pozdéjsi zména strany dvitek - jsou dodavany vCetné trysek na propan-butan
neni mozna. - plynova pripojka: 1/2

- Pohodlna tdrzba vnitfniho skla dvirek diky snadnému otevirani
- Teésnéni dvitek v oplasténi konvektomatu je ze silného silikonu,
ktery je odolny vici vysokym teplotam. Tésnéni Lze snadno
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KONVEKTOMATY MILLENNIAL BLACK MASK GASTRO

PRO GASTRONOMICKE PROVOZY

4

Elektricky

kod

vzdalenost mezi
vodicimi liStami
vnéjsi rozméry
pocet ventilatord
se zpétnym chodem
vykon/napéti
hmotnost

&

PODSTAVEC

kod

rozméry

$

Plyn

kéd

vzdalenost mezi
vodicimi liStami
vnéjsi rozméry
pocet ventilatord
se zpétnym chodem
plynovy vykon
vykon/napéti
hmotnost

€

PODSTAVEC

kod

rozméry

398

SYSTEM MYTi
V CENE

5x
GN1/1

MKF511BM
68 mm
730x784x(H)700 mm
1
7,8 kW/400 V

78,4 kg
3420,00

229521
410x560%(H)770 mm
5 parQ vodicich List
na nadoby GN 1/1

344,00

5x
GN1/1

MKF511GBM
68 mm
730x849x(H)801 mm
1

9,3 kW
300 W/230V
89 kg
6630,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 parQ vodicich list
na nadoby GN 1/1

344,00

Tx
GN 1N

MKF711BM
68 mm
730x784x(H)850 mm
2
10,4 kW/400 V

96 kg
3710,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 parQ vodicich List

na nadoby GN 1/1

344,00

X
GN 1/

MKF711GBM
68 mm
730x849x(H)951 mm
2
13,5 kW
500 W/230V

108,5 kg
7570,00

229521
610x560x(H)770 mm
5 parQ vodicich list

na nédoby GN 1/1

344,00

MHENDI

11x
GN1/1

MKF1111BM
68 mm
730x785x(H)1130 mm
2
15,4 kW/400 V

1138 kg
5220,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 par vodicich List
na nadoby GN 1/1

349,00

11x
GN1/1

MKF1111GBM
68 mm
730x849x(H)1231 mm
8

17,5 KW
700 W/230V
141 kg
9320,00

220795
610x560x(H)620 mm
5 parQ vodicich List
na nadoby GN 1/1

349,00

20x
karu -GN 1/1

MKF2011BM
66 mm
930x971x(H)1900 mm
4

31 kW/400V
27,2kg
11500,00
PRIDAVNY V0ziK PRO TROUBY
EKCR20TC
660x560x(H) 1704 mm
20 pérd vodicich ligt
na nadoby GN 1/1
2720,00

20x
karu - GN 1/1

MKF2011GBM
66 mm
930x971x(H)1900 mm
4

30 kW
1450 W/230 V
27,2kg
16700,00
PRIDAVNY VoziK PRO TROUBY
EKCR20TC
660x560x(H)1704 mm
20 pérd vodicich List
na nadoby GN 1/1
2720,00

Ceny bez DPH



KONVEKTOMATY MILLENNIAL BLACK MASK BAKERY

PRO CUKRARNY A PEKARNY

PLECH
600x400

4 -

Elektricky 400x400

PLECH
600x400

) -

_bx
Plyn 4001400

Ceny bez DPH

600x400

600x400
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600x400

600x400

Céx
karu - 600x400
(@)
S
karu - 600x400
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