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Ceny bez DPH

﻿Vypouštěcí 
kohoutek

﻿Skládací police pro 
uložení koblih

﻿Systém „studené zóny”, 
která odděluje smažené 
zbytky pod úroveň 
ohřívacího tělesa

﻿FRITÉZA NA KOBLIHY, OBJ. 12 L
–	 Ideální na fritování koblih a jiného pečiva.
–	 Kompletně vyrobena z nerezové oceli, dodávána 

včetně dvou fritovacích mřížek (354x383 mm)  
s rukojetí, která se nezahřívá, ohřívače a víka,  
které lze využít jako odkapávací tác.

–	 Snadné ovládání a čištění, vhodná pro intenzivní 
používání.

–	 Vybavena velkou svařovanou olejovou nádrží 
(400x400x(H)160 mm) s max. kapacitou 12 litrů.

–	 Nádrž vybavena vypouštěcím kohoutem, označením 
úrovně min/max oleje a „studenou zónu“ pro 
prodloužení životnosti oleje.

–	 Odnímatelný ohřívací element s funkcí vypnutí po 
jeho vyjmutí a ochranou proti přehřátí.

–	 Teplotu lze nastavit od 50 do 190 °C.
–	 Světelná kontrolka ukazuje, zda je ohřívací element 

v provozu.
–	 Gumové protiskluzové nohy.

kód litry V W mm €

205914 12 230 3500 630x860x(H)438 442,00

﻿ I﻿
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317Ceny bez DPH

fritovaný 
pokrmteplo stoupá 

vzhůru

ohřívač  
ponořený  

v oleji

nižší teplota 
oleje pod 
ohřívačem

smažené drobky klesnou na dno, 
kde je teplota oleje nižší, 

a neshoří tak rychle

Systém „studené zóny”

10
XL
litru°

–	 Řada stolních fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové oceli 18/0. 
–	 Tyto fritézy obsahují odnímatelné prvky s bezpečnostním 

vypnutím, jakmile jsou vyjmuty. 
–	 Olejová nádrž s dnem ve tvaru písmene V pro zajištění optimální 

chladné zóny a delší životnosti oleje. 
–	 Nastavení teploty a svíticí kontrolka na horní části fritézy. 
–	 Bezpečnostní termostat chrání proti přehřátí a lze znovu zapnout 

pomocí resetovacího tlačítka pod topným tělesem. 
–	 Fritovací koš s extra dlouhou rukojetí činí tyto fritézy ideálními 

pro intenzivní používání. 
–	 Všechny fritézy jsou dodávány včetně fritovacího koše/košů  

a víka/vík.

FRITÉZY PROFI LINE

﻿FRITÉZA XL PROFI LINE S VYPOUŠTĚCÍM 
KOHOUTEM, MANUÁLNÍ, 10 L, 400 V
–	 Vysoce účinná 400 V fritéza
–	 Výkonné topné těleso 6 600 W rychle zahřeje tuk, i když do 

něj vložíte mražené potraviny, takže smažené jídlo bude ještě 
křupavější

–	 Dodává se bez zástrčky, pro instalaci je vyžadován elektrikář
﻿kód ﻿litry ﻿V ﻿W ﻿mm ﻿€

﻿209424 ﻿10 ﻿400 ﻿6600 ﻿300x680x(H)420 ﻿355,00

﻿FRITOVACÍ KOŠ
kód Rukojeti (mm) mm €

930618 225 208x140x(H)125 11,50
930632 225 238x185x(H)100 17,00
930656 225 238x190x(H)140 19,00
933664 210 242x200x(H)140 17,00
944387 220 230x190x(H)145 26,50
961247 195 280x210x(H)140 25,00

﻿ J﻿
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﻿FRITÉZA XL S VYPOUŠTĚCÍM KOHOUTEM HENDI GOLIATH

litrù

1 kg  
hranolek 

dokonce za
velký 
výkon

minuty
10
XL

310
kW

Jw
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319Ceny bez DPH

209066

﻿FRITÉZA XL S VYPOUŠTĚCÍM KOHOUTEM 
HENDI GOLIATH
–	 Hluboká fritéza s nejvyšším výkonem na trhu ve své kapacitní 

řadě – HENDI GOLIATH se může pochlubit výkonem 10 200 W.
–	 Připraví až 1 kg hranolků za přibližně 3 minuty - díky mimořádně 

účinnému a silnému topnému tělesu.
–	 Velmi rychlé zahřátí oleje: asi 5 minut (závisí na okolních 

podmínkách).
–	 Kryt, nádrž a víko jsou vyrobeny z nerezové oceli odolné vůči 

vysokým teplotám.
–	 Objemná nádrž o objemu 10 l s profilovaným dnem ve tvaru 

písmene V - ještě účinnější “studená” zóna zvyšující výkon fritézy.
–	 Sada obsahuje velmi odolný koš na smažení o rozměrech  

290 x 200 x 142 mm (V) vyrobený z poniklovaného drátu.  
Koš je vybaven dlouhou nezahřívací rukojetí – 162 mm.

–	 Podpěra pro bezpečné umístění fritovacího koše v komoře.
–	 Vysoce kvalitní termostat od německého výrobce EGO  

s kontrolkou signalizující provoz topného tělesa. 

–	 Vyjímatelná řídicí jednotka a topné těleso  s vestavěnou 
ochranou, která spotřebič po zvednutí vypne.

–	 Teplota nastavitelná v rozsahu: od 50 °C do 190 °C.
–	 Reliéfní ukazatele min. a max. hladiny oleje v komoře.
–	 Vypouštěcí kohout pro snadné vyprázdnění nádoby na olej.
–	 Ochrana proti přehřátí pomocí resetovatelné tepelné pojistky.
–	 POZNÁMKA: Je nutná instalace elektrikářem - zařízení je 

dodáváno bez zástrčky.
kód litry V W mm €

209431 10 400 10200 300x585x(H)392 422,00

OHŘÍVAČ HRANOLKŮ
–	 Skříň, nádoba GN a odkapávací miska z nerezové oceli.
–	 Infračervená topná lampa.
–	 Vyjímatelná nádoba GN 1/2 s držadly, hloubka 150 mm.
–	 Perforovaná odkapávací miska se složenými okraji.

kód V W mm €

209066 220-240 400 357x267x(H)376 117,00

﻿ I﻿

fritovaný 
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vzhůru
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oleje pod 
ohřívačem

smažené drobky klesnou na dno, 
kde je teplota oleje nižší, 

a neshoří tak rychle

Systém „studené zóny”
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Ceny bez DPH

2x 8 l
2x 3500 W
230 V

8 l
3500 W
230 V

Video

﻿FRITÉZY PROFI LINE DIGITÁLNÍ
–	 Řada stolních fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové oceli 18/0. 
–	 Tyto fritézy obsahují odnímatelné prvky s bezpečnostním 

vypnutím, jakmile jsou vyjmuty. 
–	 Olejová nádrž s dnem ve tvaru písmene V pro zajištění optimální 

chladné zóny a delší životnosti oleje. 
–	 Jasný digitální ovládací panel s nastavením teploty a časovače. 
–	 Bezpečnostní termostat chrání proti přehřátí a lze znovu zapnout 

pomocí resetovacího tlačítka pod topným tělesem. 
–	 Fritovací koš s extra dlouhou rukojetí činí tyto fritézy ideálními 

pro intenzivní používání. 
–	 Všechny fritézy jsou dodávány včetně fritovacího koše/košů  

a víka/vík.

﻿FRITÉZA PROFI LINE DIGITÁLNÍ S VÝPUSTÍ 
- 2X 8 L
–	 Jasný digitální ovládací panel s nastavením teploty a časovače.

kód litry V W mm €

207376 16 230 7000 605x515x(H)350 492,00

﻿FRITÉZA PROFI LINE DIGITÁLNÍ S VÝPUSTÍ 
- 8 L
–	 Jasný digitální ovládací panel s nastavením teploty a časovače.

kód litry V W mm €

207369 8 230 3500 305x515x(H)345 264,00

fritovaný 
pokrmteplo stoupá 

vzhůru

ohřívač  
ponořený  

v oleji

nižší teplota 
oleje pod 
ohřívačem

smažené drobky klesnou na dno, 
kde je teplota oleje nižší, 

a neshoří tak rychle

Systém „studené zóny” ﻿ J﻿
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8 l
3500 W
230 V

8 l
3500 W
230 V

2x 8 l
2x 3500 W
230 V

2x 8 l
2x 3500 W
230 V

﻿FRITÉZY PROFI LINE
–	 Řada stolních fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové oceli 18/0. 
–	 Tyto fritézy obsahují odnímatelné prvky s bezpečnostním 

vypnutím, jakmile jsou vyjmuty. 
–	 Olejová nádrž s dnem ve tvaru písmene V pro zajištění optimální 

chladné zóny a delší životnosti oleje. 
–	 Nastavení teploty a svíticí kontrolka na horní části fritézy. 
–	 Bezpečnostní termostat chrání proti přehřátí a lze znovu zapnout 

pomocí resetovacího tlačítka pod topným tělesem. 
–	 Fritovací koš s extra dlouhou rukojetí činí tyto fritézy ideálními 

pro intenzivní používání. 
–	 Všechny fritézy jsou dodávány včetně fritovacího koše/košů  

a víka/vík.

﻿RUČNÍ FRITÉZA, 8 L
kód litry V W mm €

207208 8 230 3500 305x460x(H)369 214,00

﻿RUČNÍ FRITÉZA, 2 × 8 L
kód litry V W mm €

207307 16 230 7000 605x460x(H)369 419,00

﻿RUČNÍ FRITÉZA S VYPOUŠTĚCÍM 
KOHOUTEM, 8 L

kód litry V W mm €

209202 8 230 3500 305x515x(H)354 233,00

﻿RUČNÍ FRITÉZA S VYPOUŠTĚCÍM 
KOHOUTEM, 2 × 8 L

kód litry V W mm €

209301 16 230 7000 610x515x(H)369 441,00

fritovaný 
pokrmteplo stoupá 

vzhůru

ohřívač  
ponořený  

v oleji

nižší teplota 
oleje pod 
ohřívačem

smažené drobky klesnou na dno, 
kde je teplota oleje nižší, 

a neshoří tak rychle

Systém „studené zóny” ﻿ J﻿
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Ceny bez DPH

﻿Chladící zóna pro 
lepší kvalitu oleje.

﻿Vyjímatelná nádoba na olej, 
která usnadňuje čištění

﻿Fritovací koš s tepelně izolovanou 
a extra dlouhou rukojetí

Video

﻿FRITÉZY KITCHEN LINE
–	 Tělo z nerezové oceli.
–	 Olejová nádrž z nerezové oceli.
–	 Vyjímatelný element s funkcí vypnutí po vyjmutí z fritézy.
–	 Vyjímatelná nádoba pro snadné čištění.
–	 S ukazatelem pro informaci, zda je ohřevný element v provozu.
–	 Nastavení teploty až do 190 °C.
–	 Bezpečnostní thermostat zaručuje ochranu proti přehřátí.
–	 Ochrana proti přehřátí s funkcí „reset“ pro speciální ochranu.
–	 Fritovací koš s tepelnou izolací a extra dlouhou rukojetí.
–	 Chladící část pro ochranu kvality oleje.
–	 Dodáváno s košem a víkem.

kód litry V W mm €

205808 4 230 3000 218x380x(H)310 119,00
205846 4+4 230 3000+3000 470x380x(H)315 233,00
205815 6 230 3300 269x430x(H)300 132,00
205853 6+6 230 3300+3300 550x430x(H)305 249,00
205822 8 230 3500 265x430x(H)350 144,00
205839 8+8 230 3500+3500 542x430x(H)351 275,00

fritovaný 
pokrmteplo stoupá 

vzhůru

ohřívač  
ponořený  

v oleji

nižší teplota 
oleje pod 
ohřívačem

smažené drobky klesnou na dno, 
kde je teplota oleje nižší, 

a neshoří tak rychle

Systém „studené zóny”
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323Ceny jsou uvedeny bez DPH

Vypouštěcí kohout 
usnadňuje vyprazdňování

S filtrem pro 
indukční motor

Praktický závěs 
pro fritovací koš

Smažené potraviny

Teplota stoupá 

Indukční topné 
těleso

8 l
3500 W
230 V

2x 8 l
2x 3500 W
230 V

Video

INDUKČNÍ FRITÉZY
– Přesná kontrola teploty, indukční technologie 

udržuje olej v přesně nastavené teplotě.
– Odpočet času.
– Efektivní rozvod tepla.
– Tělo z nerezové oceli pro snadné čištění.
– Ochrana proti přehřátí.
– Ukazatel nastavené teploty oleje.
– Dodáváno včetně fritovacího koše a víka.

FRITÉZA INDUKČNÍ S VÝPUSTÍ, OBJ. 8 L
kód litry V W mm €

215012 8 230 3500 288x619x(H)408 326,00

INDUKČNÍ FRITÉZA S VÝPUSTÍ - 2 X 8 L
kód litry V W mm €

215029 16 230 7000 577x609x(H)410 746,00
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