Odolny a efektivni

Silna konstrukce z nerezové ocel,
Polyamidovy panel a rukojet (SmartVide 9
je v celonerezovém provedeni)

Velmi snadné pouzivani

Jednoduchy a intuitivni ovladaci panel
Uzivatelsky privétivy, vodotésny 3,5”
barevny displej:

4 tlacitka a barevny displej TFT

3 rezimy prace s Casovacem

- nepretrzité vareni,

- vareni s casovacem

- vareni se sondou

TEPELNE ZPRACOVANI
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PFesny systém kontroly teploty
gpl"esnosti na0,01°C

Spickova presnost na 0,01°C dilezita
pro vareni jemnych pokrmd jako jsou
ryby, zelenina nebo ovoce

Cirkulatory SmartVide jsou vybavena
cirkulacnim systémem, ktery dava vodu
do pohybu a udrZuje konstantni teplotu
i ve velkych nadobach

®  Bluetooth pripojeni pro maximalni pohodli a préci
9 - efektivni proces vareni s HACCP - po kazdém
zakonceni prace je mozné vyexportovat nebo
vytisknout zaznam parametrd vareni pro kazdy cyklus
POBIERZ Z
Moznost ulozit si vlastni programy vareni a zobrazit P> CooglePlay

si aktualni postup vareni - teplotu a zbyvajici pracovni L bobierzw
dobu @& App Store

Aktualizace tovarnich dat poskytnuté pimo od vjrobce

MHENDI




PONORNY CIRKULATOR NA VARENi SOUS VIDE SMARTVIDE

- Cirkulatory SmartVide jsou inovativni zafizeni umoznujici -
pfipravu pokrmd metodou sous vide

- Diky spolehlivé nerezové konstrukci se skvéle uplatni
v profesionalni gastronomii B

- Precizni systém kontroly teploty umoznuje dosazeni
opakovatelnych vysledku vafeni za zachovani chutovych
prednosti, vyZivovych hodnot a kvality a odpovidajici textury
potravin

- Specidlni metoda vareni pokrmd ve vakuovych sackli bez -
kontaktu varenych potravin s vodou pozitivné ovliviiuje posileni
aroma, zmirfiuje ztratu jejich objemu a umozfuje pouziti
v sacku vzniklého vyvaru k pripravé omacek

- MoZnost aromatizovani oleje, tuku nebo jinych potravin
s pomoci techniky sous vide -

- Na obsluhu nenarocny fidici panel, intuitivni menu

- Vodéodolny, barevny TFT displej ukazuje parametry vareni:
Cas, skutecnou a nastavenou teplotu

i

%, sammic
Rozsah teploty: 5°-95 °C

Presnost méfent: 0,01 °C

Casovac: 1 min-99 h, gradace: 1 min

Bluetooth pripojeni

Dokoupitelna sonda

Moznost zmény vybéru jednotek teploty: °C nebo °F

MoZnost kalibrace zafizeni

Autorestart

Ukazatel minimalni hladiny vody chranici cirkulatory pred
poskozenim

Pracovni rezimy s casovacem - neprerusovana prace,
neprerusovana prace s pocitadlem Casu, se zadanym Casem -
slouzici k lepsi organizaci praci

MoZnost ulozeni programd vafeni pres Bluetooth

1180100 1180120 1180140
kéd nazev v kw max. objem nadoby mm kg €
1180100 SmartVide5 230 1,6 30LneboGN 1/1(H) 200 mm  116x128x(H)330 3,1 1 230,00
1180120 SmartVide 7 230 2 56lneboGN 2/1(H) 200 mm  124x140x(H)360 3,6 1560,00
1180140 SmartVide9 230 2 56lneboGN2/1(H)200mm  124x140x(H)360 4,2 1960,00

Ceny bez DPH
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Extrémné jednoduché poufiti.
Jednoduchy a intuitivni ovladaci panel.
5" barevna dotykova obrazovka.
Snadné prepinani mezi °C a °F.

Optimalizace a uklidnéni vasi prace.
Moznost pFipojeni SmartVide X

k vyhrivanému kontejneru zkracuje
dobu zahrivani.

Tato funkce je obzvlasté uzitecna pri
vareni nebo ohrivani velmi studenych

Odolnost a vykon.
5" barevna dotykova obrazovka.
Konstrukce z nerezové oceli.

nebo mrazenych potravin.
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PONORNY CIRKULATOR NA VARENi SOUS VIDE SMARTVIDE X

- Cirkulatory SmartVide jsou inovativni zafizeni umoznujici
pfipravu pokrmd metodou sous vide

- Diky spolehlivé nerezové konstrukci se skvéle uplatni
v profesionalni gastronomii

- Precizni systém kontroly teploty umoznuje dosazeni
opakovatelnych vysledk vafeni za zachovani chutovych
prednosti, vyZivovych hodnot a kvality a odpovidajici textury
potravin

- Specialni metoda vareni pokrm( ve vakuovych sackli bez
kontaktu varenych potravin s vodou pozitivné ovliviiuje posileni
aroma, zmirfiuje ztratu jejich objemu a umozfuje pouziti
v sacku vzniklého vyvaru k pripravé omacek

- MoZnost aromatizovani oleje, tuku nebo jinych potravin
s pomoci techniky sous vide

- Na obsluhu nenarocny fidici panel, intuitivni menu

- Vodéodolny, barevny TFT displej ukazuje parametry vareni:
Cas, skutecnou a nastavenou teplotu

1180160

kod nazev

1180160  SmartVide X

S —— -

1180190

DISTANENi VLOZKA DO 1ZOLOVANYCH
NADOB

- Plné vyrobeno z nerezové oceli

- Model 1180190 k nadobam GN 1/1 (1180060)

- Model 1180191 k nadobam GN 2/1 (1180065)

kod N €
1180190 GN1/1 63,50
1180191 GN 2/1 113,00

Ceny bez DPH

MHENDI

% sammic
- Rozsah teploty: 5°-95 °C

Presnost méfent: 0,01 °C

Casovac: 1 min-99 h, gradace: 1 min

- Bluetooth pripojeni

Dokoupitelna sonda

Moznost zmény vybéru jednotek teploty: °C nebo °F

MoZnost kalibrace zafizeni

Autorestart

- Ukazatel minimalni hladiny vody chranici cirkulatory pred
poskozenim

Pracovni rezimy s casovacem - neprerusovana prace,
neprerusovana prace s pocitadlem Casu, se zadanym Casem -
slouzici k lepsi organizaci praci

- MoZnost uloZeni program( vafeni pres Bluetooth

Konstrukee, fidici panel a drzadlo vyrobeny z nerezové oceli

- Vhodny pro nadoby s max. obj. 56 |

- Silny motor s vykonem 2000 W

Hmotnost netto: 4,4 kg

- Tadka pro bezpecnou prepravu zafizeni soucasti baleni (1180085)
Izolovana nadoba GN 2/1 (H)200 mm do cirkulatoru SmartVide
X k zakoupeni samostatné (1180075)

Popisova¢ Janby Track Mini k oznaceni sackd a monitorovani
procesu vareni soucasti baleni

®
PoRIRZZ
® Google Play

e
& App Store

v kw max. objem nadoby mm kg €
230 2 56 Lnebo GN 2/1 125x148x(H)385 4,4 2 450,00
1180070
NADOBY GN 1/1 A 2/1 PRO CIRKULATOR
SAMMIC SMARTVIDE X

- Inovativni nadoba s vlastnim topnym systémem pro rychlejsi
dosazeni nastavené teploty

- Ideélni pro vafeni silné chlazenych nebo zmrazenych vyrobkd

- Vyrobeno z nerezové oceli

- Odkapavac soucasti dodavky

kod litry v w 3
1180070 28 230 800 GN1/1  1340,00
1180075 56 230 1600 GN2/1 1740,00

327




TEPELNE ZPRACOVANI

= - <<
- 1180062 I
e

ViKO NA NADOBU GN 1/1 DO SMARTVIDE

5 - Vyrobeno z nerezové oceli
- Vhodné pro standardni nadoby GN 1/1 a zvlastni izolované
1180060 néd'oby GN 1/1 Sammic do cirkulatoru SmartVide 7, 9, X
kéd mm €
IZOLOVANA NADOBA GN 1/1 DO 1180062 Viko  nadobu GN 1/ 81,00
CIRKULATORU SMARTVIDE Viko na nédobu 6N 2/1
- Viko k zakoupeni samostatné (1180062 nebo 1180063) 1180063 do SmartVide 43 6 81,00
ked litry mm € Viko na nadobu GN 2/1
1180060 28 35600(HI288 531,00 1180067 do SmartVide 6,7, 829 122,00

TASKA NA SOUPRAVU SOUS VIDE PRO
MODELY SMARTVIDE5, 7, 9, X
- Taska je vybavena popruhem umoziujicim pohodlnou
a bezpecnou prepravu zafizeni
- Model 1180085 kompatibilni se SmartVide 5, 7, 9, X (1180100,

1180120, 1180140, 1180160) - k zakoupeni samostatné 1180085
Kéd €
1180085 87,00

1180090 _

JEHLOVA SONDA K ZARiZENi SMARTVIDE
- UmoZfuje monitorovat teplotu uvniti vareného pokrmu

- Vyrobeno z vysoce kvalitnich materiall

- Rozsah méreni: 5°-95 °C

- Presnost méfeni teploty: 0,1 °C

- Délka sondy: 80 mm

kéd mm €

POLYPROPYLENOVE KULIEKY DO 1180090 (LJ80 255,00
CIRKULATORU SMARTVIDE - 1000 KS
- Vyrobeny z polypropylenu
- Pouzivaji se pro omezeni odparovani a rozstrikovani vody

béhem vareni
- Snizuji tepelnou ztratu . oL L.
- Pomahaji udrzet vakuovy sacek spolecné s varenym PENOVE TESNENI NA

pokrmem pod vodni hladinou JEHLOVOU SONDU
- Mohou byt pouzivany pfi teploté do 110 °C - Pouzivani se pro udrzeni vakua v sacku \
- Primér kulicky: 020 mm béhem pouzivani jehlové sondy J
- Baleni: 1000 ks - Rozméry: b mx10 mm R //

Kéd € K6d mm € -
1180080 128,00 5170060  4000x10 49,00 5170060

328 qp HENDI Ceny bez DPH



SOUS-VIDE SYSTEM

- Kulinarsky systém umoznujici varit potraviny zavakuované

do plastikového pytliku za prisné kontrolované teploty.
- Vhodny pro a la carte restaurace.
- Vhodny pro pripravu pokrmd mimo $picku.
- Vysoce kvalitni vysledky vareni.

- Vysoce presny thermostat nastavitelny (po 0,1 °C)
0d 35 ° do 90 °C.

- Télo z nerezové oceli.

- Diky poklici se silikonovym okrajem je mozné dosahnout
vzducho- a vodotésnosti.

> GN2/3
, ? 400W
20V

Aﬁ‘ [:; - ; “’ /T’,'/.

225448

PRISTROJ SOUS VIDE GN 1/1
- S rukojeti a vypoustécim kohoutkem
- Soucasti baleni je oddélovac, 6 nerezovych prepazek.

kéd litry v w mm
225448 20 230 600  350x680x(H)275
=
TR

VAKUOVE SACKY - 100 KS

kod baleno po mm
971369 100 150x200
971345 100 150x250
971376 100 200x300
971352 100 250x350
971383 100 300x400

Ceny bez DPH

225264
SOUS VIDE SYSTEM GN 2/3
- Vybaven Gchyty.
- Dodavano s nerezovym oddélovacem se 4 oddélenimi.
€ Kéd iy v w mm €
536,00 225264 13 230 400  343x395x(H)255 403,00

(@)

8,50
10,50
14,50
19,00
26,00

971376

MHENDI 329
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0Odolny a efektivni
Silna konstrukce z nerezové oceli,
Polyamidovy panel a rukojet

MASTERVIDE

=)-][+](s]

PFesny systém kontroly teploty
§pFesnosti na0,01°C

Spickova presnost na 0,01°C dilezita
pro vafeni jemnych pokrmd jako jsou
ryby, zelenina nebo ovoce

Velmi snadné pouzivani

Jednoduchy a intuitivni ovladaci panel
Uzivatelsky privétivy, vodotésny 3,5”
barevny displej:

4 tlacitka a barevny displej TFT

3 rezimy prace s Casovacem

- nepretrzité vareni,

- vareni s casovacem

- vareni se sondou

Cirkulatory SmartVide jsou vybavena
cirkula¢nim systémem, ktery dava
vodu do pohybu a udrzuje konstantni
teplotu i ve velkych nadobach

4



PONORNE OBEHOVE CERPADLO PRO VARENI
SOUS VIDE HENDI MASTERVIDE

222546

PRO NADOBY
S MAXIMALNIM
O0BJEMEM

56L

- Umozfiuje vareni potravin bez pfimého kontaktu s vodou - - Vhodné pro nadoby s maximalnim objemem 56 (, vyskou 150 mm
ve specidlnich vakuovych saccich, coz zvySuje aroma potravin, a tloustkou stény do 30 mm.
snizuje ztratu hmotnosti a umoznuje pouzit vyvar vyrobeny - Presny systém regulace teploty pro dosazeni opakovatelnych
v sacku pro pripravu omacek. wysledki vareni - teplotni rozsah 5 °C - 95 °C s presnosti
- MoZnost ochuceni oleje, tuku nebo jinych produktd metodou nastaveniaz 0,1 °C.
sous vide. - Vyménitelna jednotka pro zobrazeni teploty: °C nebo °F.
- 0dolna konstrukce z nerezové oceli. - Vykonny motor 2000 W.
- Kryt ovladaciho panelu a rukojet jsou vyrobeny z odolného - Casovac: od 1 min do 99 h s intervalem 1 min.
polyamidu vyztuzeného sklenénymi viakny. - 3 pracovni rezimy: nepretrzity provoz, nepretrzity provoz
- Jednoduchy a snadno poutitelny ovladaci panel. s Casovacem, provoz s nastavenym Casem.
kéd litry \ w mm €

222546 56 230 2000  137x215x(H)361 1190,00

Ceny bez DPH “p HENDI 331
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sousvide =

tools.com Y

Wi-Fi  vipE cIRKULATOR S0US VIDE 2.0

- 7 bezpecnostnich divodd se po vyjmuti z vodni azné vypne.

- Moznost ovladani pres WiFi, aplikace dostupna pro operacni
systémy i0S a Android.

- Aplikace pomahé uZivateldm vypocitat perfektni ¢as a teplotu
a nabizi vice nez 600 receptu.

- Teplotu lze nastavit v rozmezi od 5 do 90 °C po 0,1 °C.

- Schopna ohfivat a cirkulovat az 30 litrd vody.

7 iobivide c.n - Cirkulace: 12 litr vody/min.
',18 - Jasnd obrayzovka zobrazuje provozni teplotu a Cas, snadno
ovladatelna.
2400 - Spliiuje odolnost proti vodé podle normy IPX7.
Kd v w mm €

222645 230 1200 65x120x(H)340 220,00

864203

VIKO PRO POLYKARBONATOVE GN NADOBY
S VYREZEM PRO SOUS-VIDE CIRKULATOR

- Svyrezem pro ponorné obéhové cerpadlo pro vareni sous-vide.
- Vhodné také pro nerezové GN nadoby Profi Line.

kod GN mm €
864210 GN1/2 265x325 17,50
864203 GN1/1 530x325 23,00

T

sourvide.

CIRKULATOR IVIDE PLUS JUNIOR
- Vysoce presny Sous-Vide cirkulator s regulaci teploty.
- 4palcové rozhrani dotykové obrazovky s vysokym rozlisenim.
- Lze snadno a rychle pripevnit praktickou svorkou k nadobé
o min. vySce 16,5 cm.
- Ohfiva a cirkuluje az 45 litrd vody.
- Snadno a rychle nastavitelna teplota od 5 do 99 °C, presnost
0,07°C.
- Casovac ze nastavit na 1 minutu az 99 hodin.
- Lze pripojit k WiFi a ovladat pomoci aplikace sousvidetools.
- Pomoci aplikace |ze spravovat vice zafizeni.
- Zbezpeénostnich divodd se cirkulator automaticky vypne po
(| vyjmuti z vodni [azné nebo pfi nedostatecném mnozstvi vody.
il - Cirkulacni ¢erpadlo pro eliminaci chladnych a horkych mist.
il - IPX7, odolny proti strikajici vodé a nahodnému ponoreni.
| ||| 222638 kod v w mm €
222638 230 1500 165x119x(H)285 476,00

)
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sousvide

tools.com

{0
Wi-Fi

SOUS VIDE CIRKULATOR IVIDE PLUS

- Vysoce presny Sous-Vide cirkuldtor s regulaci teploty.

- Velky 4palcovy dotykovy displej.

- Lze snadno a rychle pripevnit praktickou svorkou k nadobé
o min. vysce 16,5 cm.

- Ohfivé a cirkuluje az 80 litr{ vody.

- Snadno a rychle nastavitelna teplota od 5 do 99 °C, pFesnost
0,07°C.

- Casovac lze nastavit na 1 minutu az 99 hodin.

- UdrZuje velmi pfesné nastavenou teplotu.

- Z bezpecnostnich dlvodd se cirkulator automaticky vypne po
vyjmuti z vodni dzné nebo pfi nedostatecném mnozstvi vody.

- Vykonné Cerpadlo zajistuje stejnou teplotu v celé nadobé.

- Ochrana proti pretizeni a prehrati.

- IPX7 - vodotésny.

- Pomoci aplikace lze spravovat vice zafizeni:

ViKO PRO POLYKARBONATOVE NADOBY GN
S VYREZEM PRO CIRKULACNI CERPADLO
SOUS VIDE

- Svyrezem pro zafizeni iVide Sous Vide 2221107

- Vhodné také pro nerezové GN kontejnery Profi Line

kod GN mm €
864234 GN 1/2 265x325 17,50
864227 GN 1/1 530x325 23,00

Ceny bez DPH “p HENDI 333

222997

- APP:

- Presna regulace teploty odkudkoliv.

- Vice nez 600 receptd.

- Nase Sous-Vide kalkulacka: provedli jsme vSechny testy
a hledani za vas, coz znamena, Ze uz nemusite ztracet cas
hledanim informaci na internetu.

- Pamét na recepty: ulozte si své teploty a doby vareni.

- Historie var'eni: ukladé se poslednich 10 receptd.

- Multifunkéni: jednou aplikaci lze ovladat vice Sous-Vide
cirkulatord.

- Obdrzite upozornéni, kdyz voda dosahne nastavené teploty
a kdyz je jidlo hotové. Kdyz je doba vareni u konce, aplikace
udrzijidlo pri optimalni teploté.

kod v w mm €
222997 230 2200 140x190x(H)276 768,00

864234

864227




