TEPELNE ZPRACOVANI

Skladaci police pro
ulozeni koblih

205914

\ FRITEZA NA KOBLIHY, 0BJ. 12 L
9 - Idealni na fritovani koblih a jiného peciva.

i h - Kompletné vyrobena z nerezové oceli, dodavana

—~— T J - vCetné dvou fritovacich mrizek (334x383 mm]

- s rukojeti, ktera se nezahfiva, ohrivace a vika,
které (ze vyuzit jako odkapavaci tac.
- Snadné ovladani a isténi, vhodna pro intenzivni
pouzivani.

i - Vybavena velkou svarovanou olejovou nadrzi
(400x400x(H)160 mm] s max. kapacitou 12 litrd.

- Nadrz vybavena vypoustécim kohoutem, oznacenim
Grovné min/max oleje a ,studenou zonu” pro
prodlouZeni Zivotnosti oleje.

- Odnimatelny ohfivaci element s funkef vypnuti
po jeho vyjmuti a ochranou proti prehfati.

- Teplotu (ze nastavit od 50 do 190 °C.

- Svételna kontrolka ukazuje, zda je ohfivaci element

Systém ,studené zony",
ktera oddéluje smazené
zbytky pod Groven
ohrivaciho télesa

v provozu.
- Gumové protiskluzové nohy.

kod liy V U mm €
205914 12 230 3500 630x860 551,00

x(H)438

Vypoustéci
kohoutek
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FRITEZY PROFI LINE

Sailess sieel

- Rada stolnich fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové
aceli 18/0.

- Tyto fritézy obsahuji odnimatelné prvky s bezpeénostnim Systém ,studené zony”
vypnutim, jakmile jsou vyjmuty.

- Olejova nadrz s dnem ve tvaru pismene V pro zajisténi
optimélni chladné z6ny a del3i Zivotnosti oleje. fritovanj

- Nastaveni teploty a svitici kontrolka na horni Casti fritézy. pokrm

- Bezpecnostni termostat chrani proti prehrati a lze znovu

zapnout pomoci resetovaciho tlacitka pod topnym télesem. feplo 3;?1?1?3
- Fritovaci kos s extra dlouhou rukojeti ini tyto fritézy -
idealnimi pro intenzivni pouzivani. ohrivac nizsi teplota
- V3echny fritézy jsou dodavany véetné fritovaciho kose/kosl ponoreny oleje pod
avika/vik. volej ohfivatem

smazené drobky klesnou na dno,
kde je teplota oleje nizsi,
a neshori tak rychle

(@)

FRITEZA XL PROFI LINE S VYPOUSTECIM
l KOHOUTEM, MANUALNI, 10 L, 400 V

- Vysoce Gc¢inna 400 V fritéza
- Vykonné topné téleso 6 600 W rychle zahreje tuk, i kdyz do
néj vlozite mrazené potraviny, takze smazené jidlo bude jesté

krupavejsi
- Dodava se bez zastrcky, pro instalaci je vyzadovan elektrikar
kéd litry \ w mm €

209424 10 400 6600  300x680x(H)420 493,00

Ceny bez DPH “DHENDI 313




TEPELNE ZPRACOVANI

FRITEZY PROFI LINE DIGITALNi

- Rada stolnich fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové oceli 18/0.

- Tyto fritézy obsahuji odnimatelné prvky s bezpecnostnim
vypnutim, jakmile jsou vyjmuty.

- Olejova nadrz s dnem ve tvaru pismene V pro zajisténi optimalni

chladné zény a delsi Zivotnosti oleje.

- Jasny digitalni ovladaci panel s nastavenim teploty a Casovace.

- Bezpecnostni termostat chrani proti prehrati a lze znovu
zapnout pomoci resetovaciho tlacitka pod topnym télesem.

- Fritovaci kos s extra dlouhou rukojeti ini tyto fritézy idealnimi
pro intenzivni pouzivani.

- VSechny fritézy jsou dodavany véetné fritovaciho kose/kod
avika/vik.

Systém ,studené zony”

fritovany
pokrm

teplo stoupa
vzhlru .

nizsi teplota

oleje pod

ohrivacem

ohfivac
ponofeny
vooleji

smazené drobky klesnou na dno,
kde je teplota oleje nizsi,
a neshofi tak rychle

.

207369

FRITEZA PROFI LINE DIGITALNi
S VYPUSTI-8L
- Jasny digitalni ovladaci panel s nastavenim teploty a Casovace.
kod litry v W mm €
207369 8 230 3500 305x515x(HI345 380,00

314 MHENDI
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207376
FRITEZA PROFI LINE DIGITALNi

S VYPUSTI-2X8L

- Jasny digitalni ovladaci panel s nastavenim teploty a asovace.

Kéd iy v w mm €
207376 16 230 7000  605x515x(HJ350 725,00

Ceny bez DPH



FRITEZY PROFI LINE . S
Systém ,studené zony

- Rada stolnich fritéz Profi Line je vyrobena z nerezové oceli 18/0.
- Tyto fritézy obsahuji odnimatelné prvky s bezpecnostnim

vypnutim, jakmile jsou vyjmuty. fritovany
- Olejova nadrz s dnem ve tvaru pismene V pro zajisténi optimalni pokrm
chladné z6nya delsi z!v_ot’nostl oleje. o teplo stoupé
- Nastaveni teploty a svitici kontrolka na horni casti fritézy. vzhiru
- Bezpecnostni termostat chrani proti prehréti a lze znovu
ohfivat nizsi teplota

zapnout pomoci resetovaciho tlacitka pod topnym télesem. vac olsje pod
- Fritovaci ko3 s extra dlouhou rukojeti cin tyto fritézy idealnimi ponoreln_){ ohfivadem
pro intenzivni pouzivani. Vol

- Vsechny fritézy jsou dodavany véetné fritovaciho kose/kosd smazené drobky klesnou na dno,

kde je teplota oleje nizsi,

avika/vik.
a neshofi tak rychle
%8l 18/0
23500 @
230V

= .Qn/a- -&a

207208 207307
RUCNI FRITEZA, 8 L RUCNIi FRITEZA, 2 x 8 L (@)
kod litry v w mm € kod litry \ W mm €
207208 8 230 3500 305x460x(H)369 276,00 207307 16 230 7000  605x460x(H)369 551,00
28l
2x 3500 W
ol 230V
3500 W v I = r
230V ead - e Q= ® Q Q
|
el
[ ]
209202 209301
RUCNI FRITEZA S VYPOUSTECIM RUCNI FRITEZA S VYPOUSTECIM
KOHOUTEM, 8 L KOHOUTEM, 2 x 8 L
kod litry v w mm € kéd litry v w mm €
209202 8 230 3500 305x515x(H)354 290,00 209301 16 230 7000  610x515x(H)369 580,00

Ceny bez DPH “DHENDI 315




TEPELNE ZPRACOVANI

205815 205839
FRITEZA

- Télo z nerezové oceli.

- Olejova nadrz z nerezové oceli.

- Vyjimatelny element s funkci vypnuti po vyjmuti z fritézy.

- Vyjimatelna nadoba pro snadné Cisténi.

- S ukazatelem pro informaci, zda je ohfevny element v provozu.
Nastaveni teploty aZ do 190 °C.

- Bezpecnostni thermostat zarucuje ochranu proti prehfati.
Ochrana proti prehrati s funkei ,reset” pro specialni ochranu.
Fritovaci kos s tepelnou izolaci a extra dlouhou rukojeti.
Chladici ¢ast pro ochranu kvality oleje.

- . p fritovany |
- Dodavano s koSem a vikem. pokrm
kéd litry VvV w mm €
205808 4 230 3000  217x380x(H)300 139,00 teplo stoupa
205846  4+4 230 3000+3000* 470x420x(H)330 290,00 vzhiiry
205815 6 230 3300  265x430x(H1290 145,00 ohfivac nizsi teplota
205853  6+6 230 3300+3300* 550x430x(HI290 284,00 ponofeny oleje pod
205822 8 230 3500 265x430x(H)345 174,00 voleji ohrivacem
205839 8+8 230 3500+3500* 550x430x(HJ345 348,00 smatené drobky lesnou na dno,
kde je teplota oleje nizsi,
a neshofi tak rychle
Chladici z6na pro Vyjimatelna nadoba na olej, Fritovaci kos s tepelné izolovanou
lepsi kvalitu oleje ktera usnadnuje ¢isténi a extra dlouhou rukojeti

316 qDHENDI Ceny bez DPH
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215012 215029

FRITEZA INDUKCNI S VYPUSTI, 0BJ. 8 L

- Presna kontrola teploty, indukéni technologie udrzuje olej
v presné nastavené teploté.

- Odpocet Casu.

- Efektivni rozvod tepla.

- Télo z nerezové oceli pro snadné Cistént.

- Ochrana proti prehrati.

- Ukazatel nastavené teploty oleje.

- Dodavano véetné fritovaciho kose a vika.

FRITEZA INDUKCNI S VYPUSTI, OBJ. 8 L
kod litry \ w mm €
215012 8 230 3500 288x619x(H)408 377,00

Smazené potraviny

Teplota stoupd

INDUKCNi FRITEZA S VYPUSTi-2X 8L

kéd litry \ W mm €

215029 16 230 7000  577x609x(H)410 870,00 Indukeni topné
téleso

Prakticky zavés
pro fritovaci ko$

Vypoustéci kohout
usnadriuje vyprazdiovani

S filtrem pro indukéni motor

Ceny bez DPH



TEPELNE ZPRACOVANI

18/0

GRILOVACi DESKY PROFI LINE

- Télo z nerezové oceli.

- Turzeny pochromovany povrch (9 mm vrstva) usnadfiuje ¢isténi.

- S odnimatelnym odkapavacim tacem na tuk.
- Stuphovité nastavitelny thermostat do 300 °C.
- Ochrana proti prehrati.

- Vhodna pro dlouhodobé pouziti.

- Vypinaci tlacitko s kontrolkou.

- Protiskluzové nohy.

203156
MRIiZKA S POLOVIENIM ZEBROVANIM
- Grilovaci plocha 518x328 mm, nalevo 259 mm hladké plochy,
napravo 259 mm vroubkované plochy.
kéd - VoW mm €

203156  1/2plochy, 230 2400 550x435x(H)245 513,00
1/2 zebrovany

= e@:

. 203149
MRIZKA
- Hladka grilovaci plocha 518x328 mm.
kod - \ w mm €

203149 ploché 230 2400 550x455x(H)244 418,00

855218

318 MHENDI
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. 203125
MRIZKA
- Hladka grilovaci plocha 330x270 mm
kod \ w mm €

203125 oplocha 230 2000 300x452x(H)227 380,00

D O@_i—-

L . 203170
MRIZKA ZEBROVANA
- Grilovaci plocha 518x328 mm, celd vroubkovana.
kéd - \ W mm €

203170 zcela 230 2400 550x435x(H)245

zebrované

560,00

\ v-mx\\"‘«

.@.

203163

80 -

MRIZKA 1/3 ZEBROVANA
- 2 samostatné pracovni plochy, 2 kontrolky.
- Pracovni plocha 688x410 mm, nalevo 462 mm hladké plochy,
napravo 226 mm vroubkované plochy.
kod - vow mm €
203163 2/3plochy, 230 3500 720x550x(H)245 670,00
1/3 Zebrovany

SKRABKA NA GRILOVACi DESKY
kod mm €

855201 100x320 18,00

NAHRADNI BRITY PRO SKRABKU 855201
kod €
855218 6,10

Ceny bez DPH



GRILY KUCHYNSKA LINKA

- Pouzdro je vyrobeno z nerezové oceli.

- Masivni deska z kalené oceli o tloustce 8 mm vyborné
udrzuje teplo.

- Je vybavena zadni sténou a odnimatelnou odkapavaci miskou.

- Plynulé nastaveni teploty aZ do 300 °C.

- Ochrana proti prehrati pomoci resetovatelné tepelné pojistky.

- VypinaC napajen s integrovanou kontrolkou.

- Je vybaven protiskluzovymi nozickami.

F 4

g
®
o

L. 154922
MRIZKA
- Rost méa rozméry 316x380 mm a je zcela hladky.
kéd v w mm €

154922 230 2000

’ Illl\\\\\\\\\ﬁ

326x445x(H)225 203,00

L | 1
= @8 |_ @8
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154939 154946

MRIZKA MRIiZKA S POLOVICNIM ZEBROVANIM

- Rost ma rozmeéry 518x330 mm a je zcela hladky. - Rodt ma rozméry 518x330 mm a je napdl Zebrovany a napdl
kod v w mm € hladky.

154939 230 2400 527x404x(H)233 276,00 kéd v w mm €

%@’I{H! (L H!\\\\S\\@
k
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154953
MRiZKA ZEBROVANA
- Rost mé& rozméry 518x330 mm a je cely Zebrovany.
kod v w mm €
154953 230 2400 527x404x(H)233 348,00

Ceny bez DPH

154946 230 2400 527x404x(H)233 319,00

on

154960

- e

MRIZKA 1/3 ZEBROVANA

- Ro3t ma rozméry 688x410 mm a je z 1/3 Zebrovany a ze 2/3
hladky.

- Ma dvé samostatné nastavitelné topné zony a zénu bez topnych
téles, ktera vyuziva zbytkové teplo.

MHENDI 319

ksd v w mm €
154960 230 3500 697x47hx(H)241 406,00




TEPELNE ZPRACOVANI

KONTAKTNI{ MRIZKY

- Skvelé pro grilovani a ohfivani chleba, kouski masa, uzenin,
zeleniny atd. Smaltované litinové livanecniky, které se snadno
Cisti a udrzuji.

- Kryt z nerezové oceli 18/10 zarucuje odolnost.

- Vysoce vykonné topné clanky se rychle ohfivaji grily.

- Teplotu lze nastavit nepretrzité pomoci termostatu od 0 °C
do 300 °C. Vétraci otvory chrani gril pred prehratim.

- Dolni gril vybaveny zadnimi a bo¢nimi hranami a vyjimatelnym

Pohodlna
rukojet

Tuk a odkapavaci
miska

KONTAKTNI GRIL - SINGLE VERZE
mmmmmmmﬂ - Grilovaci plocha 220x230 mm

- Cela vroubkovana

Wmmmmmﬂ v w mm €

263501 230 1800 310x426x(H)510 232,00

KONTAKTNI GRIL - SINGLE VERZE
- Grilovaci plocha 220x230 mm
/2 vroubkovane plochy, 1/2 hladké plochy
v W mm €

26360[] 230 1800 310x400x(H)510 235,00

320

Topna plocha z litiny
s keramickym povrchem

MHENDI

odkapavacim tacem, ktery usnadriuje Cisténi.
- Zvednéte horni mrizku pomoci drzadla odolného vici teplu
a uzamknéte jiv jakékoli poloze diky odpruzenému mechanismu.
- Vybaveno sitovym vypinacem s integrovanou kontrolkou,
kontrolkou predehfivania 1,7m napajecim kabelem s uzemnénou
zastrckou.
- S pryzovymi nozickami snizuje nahodny pohyb béhem pouzivani.
- Soucasti sady je kartac na Cisténi grilu.

-

Termostat s plynulou
regulaci teploty

g

Ceny bez DPH



KONTAKTNI GRIL ,,PANINI”
- Grilovacf plocha 340x230 mm.
- Cela vroubkovana.
kod v w mm €
263655 230 2200 432x396x(H)214 290,00

- Grilovacf plocha 340x230 mm.
- 1/2 vroubkované plochy, 1/2 hladké plochy.
kod v w mm €
263662 230 2200 430x370x(H)514 290,00

mmmmmmmmmmﬂm KONTAKTNI GRIL ,,PANINI”

==

KONTAKTNI GRIL PANINI XL

K6d Voow mm €
263624 230 2700 548x464x(H)231 377,00

KONTAKTNi GRIL - DOUBLE VERZE
CELA VROUBKOVANA
- Plynule nastavitelny thermostat
- Grilovaci plocha spodni desky 475x230 mm
- Celd vroubkovana
kod \ w mm €
263709 230 3600 570x395x(H)510 363,00

=
E

I

KONTAKTNI GRIL - DOUBLE VERZE
- Plynule nastavitelny thermostat
- Grilovaci plocha spodni desky 475x230 mm
- 1/2 vroubkované plochy, 1/2 hladké plochy
kod v w mm €
263808 230 3600 570x395x(H)510 380,00

KONTAKTNI GRIL - DOUBLE VERZE
- Plynule nastavitelny thermostat
- Grilovaci plocha spodni desky 475x230 mm
- pllka hladké, plilka vroubkovana {
kod \ w mm € |
263907 230 3600 575x430x(H)510 377,00

= 8 B

Ceny bez DPH “DHEN DI



TEPELNE ZPRACOVANI

WPG200E
197 ‘

KONTAKTNi GRIL PANINI COMPRESSO
SLIMLINE
- Kompaktni velikost. - Hodi'se pro vyrobky do maximalni tloustky priblizné 7,6 cm.
- Pouzdro je vyrobeno ze satinované nerezové oceli. - Snadné ovladani pomoci jednoduchého spinace a volice se 2
- Zebrované litinové topné desky o rozmérech 197x368 mm. indikatory: vykon a ohfev na pozadovanou teplotu - pripraveno.
- Odnimateln odkapavaci miska. - Soucasti baleni je kartacek s ocelovymi Stétinami na Cisténi
- Vyklopna horni deska s automatickym vyvazenim. topnych desek.
- 2 zaruvzdorné rukojeti ze syntetického materialu.
- 2 pifidavn boéni madla pro snadn&jai zvedani a prenageni grilu. kod v w mm €
- Nastaveni teploty pomoci valice v rozmezi od 140 °C do 300 °C. WPG200E 230 1800 317x596x(HI260 994,00

322 qp HENDI Ceny bez DPH



ViICEUCELOVA VARNA DESKA XPRESS™

- Multifunkéni: pro pripravu palacinek, livancd, tortill, quesadill,
omelet, syrovych chipsd, slaniny.

- Kryt je vyroben z hlinikového odlitku.

- Topna plocha je vyrobena z hliniku potazeného trivrstvou
neprilnavou vrstvou Whitford QuanTanium® - dokonale hladka,
o priméru 350 mm.

- Oboustranny ohrev rovnomérné propece vyrobek z obou stran -

vyrobek neni tfeba obracet a doba pripravy se zkréti na polovinu.

- Elektronicky dotykovy panel s digitalnim zobrazenim teploty
a Casu.

WSC300CE

(WARING ]
Al
[NEW |

Silikonova
Spachtle
v baleni

- Teplotni rozsah: od 52 °C do 218 °C (125°F-425°F) - nastavitelny
po 1 stupni a zobrazeni teploty ve zvolené jednotce.

- Casovac: az 10 minut, nastavitelny kazdou 1 sekundu,
se zvukovym signalem po uplynuti nastavené doby.

- Po restartu se predchozi nastaveni ¢asu a teploty ulozi do
paméti.

- Soucasti baleni je silikonova stérka pro snadné vyjmuti
palacinek bez poskrabani ohfevné plochy.

kod \ w mm €

WSC300CE 230 2700  555x387x(H)238

1050,00

Ceny bez DPH
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